





»SISTEMA_DEFORMACIGN

amorano desarrolla un programa académico a través de cuatro carreras
Zde ingenieria en Agroindustria, Ciencia y Produccion Agropecuaria,

Desarroflo Socioeconémico y Ambiente, y Gestion de Agronegocios.
El sistema educativo ofrece una formacion universitaria que integra la
educacion, la investigacion aplicada y la proyeccion. EI Aprender Haciendo
y el curriculo invisible, que forma el caréacter y desarrolla habilidades de
liderazgo en los estudiantes, diferencian a Zamorano de otros centros de
educacion superior.

El programa académico tiene una duracion de cuatro afos. El estudiante
reside en el campus universitario e interactda con sus companeros y
profesores en forma permanente. Esto asegura una sblida formacion integral
y fomenta su participacion en equipos de trabajo.

La formacion académica se complementa con el trabajo practico realizado
por los estudiantes en campos y plantas de procesamiento de productos
vegetales y animales, y en modernos laboratorios de fitomejoramiento,
biologia molecular y cultivo de tejidos, asi como practicas y laboratorios
en temas como proyectos de desarrollo, manejo ambiental, desarrollo
sostenible, bosques y plantaciones, entre otros.

El Aprender Haciendo es la adquisicion de conocimientos practicos a través
del aprendizaje experiencial en diversos ambientes profesionales que reflejan
una realidad laboral moderna.

Zamorano ofrece una amplia gama de oportunidades para el Aprender
Haciendo a través de sus Empresas Universitarias y laboratorios, asi como
jos trabajos de investigacion y la participacion en proyectos y practicas
profesionales. Todo esto contribuye al desarroflo de destrezas y criterios con
una vision integradora.

Las Empresas Universitarias son trece unidades productivas y de
procesamiento, organizadas en tres grandes grupos:

+Produccién Agricola: Horticultura (hortalizas, ornamentales, y plantulas),
Frutales, Forestales (bosques y plantaciones) Riego, y Maquinaria
Agricofa.

+Produccién Pecuaria: Ganado Porcino, Lechero y Carne.

‘Plantas de Procesamiento: Productos Lacteos, Carnicos, Semillas y
Concentrados Animales, Hortofruticola y Post-cosecha y Procesamiento
de Maderas.

A través de la proyeccion y la investigacion aplicada Zamorano contribuye al
desarrollo de su entorno, ofreciendo soluciones a los desafios del desarrolio
de América Latina. Los proyectos son una oportunidad para que los
estudiantes participen activamente en estos procesos.

El curricuio invisible abarca todas las experiencias que los alumnos viven
fuera del aula de clase y los campos de produccion. Ei Programa de Vida
Estudiantit (PVE) es un componente importante del mismo, a traves dei
cual se organiza la convivencia de los alumnos en coordinacion con los
docentes y los demas miembros de la comunidad y se promueve el bienestar
estudiantil.









Pérez Gonzales
Marisol
]

Nacionalidad:
Boliviana.

Fecha de nacimiento:
01 de mayo de 1985.

Direccioén permanente:
Calle Capitan Manchego, entre Oruro y Potosi, casa No 142, Villamontes,
Bofivia.

Correos electrénicos:
maripuxe@hotmail.com, maripuxe @yahoo.com.ar

Teléfono:
(591) (3) 954-2031, (591) (3) 771 85749

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Elaboracion de un Manual de Buenas Practicas de Manufactura para
“Reposteria El Hogar” de Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Lugar donde realiz6 la practica:
Reposteria EI Hogar Honduras, Tegucigalpa y Planta de Concentrados,
Universidad Zamorano.

Experiencia de trabajo obtenida en su préctica:
Apoyo en las bases de la implementacion de buenas practicas de
manufactura, manejo de personal, supervision en los procesos de
produccion, manejo de inventarios, control de calidad.

Financiado por:
Cooperacion Suiza para el Desarrollo (COSUDE)

Areas de interés:

Produccién y control de calidad e inocuidad de una planta procesadora de
alimentos, servicios alimentarios, desarrollo de nuevos productos.
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“BUCheli Armijos
Marla Elizabeth

Nacionalidad:
Ecuatoriana.

Fecha de nacimiento:
01 de diciembre de 1983.

Direccion permanente:
Ciudadela San Antonio, Av. Los Shiris, calle los incas, pasaje Jumandi
s/n, Ambato, Tungurahua, Ecuador.

Correos electrénicos:
elissa1214@hotmail.com , elissa_bucheli@yahoo.com

Teléfono:
(593) (3) 284 - 7870

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Elaboracion de una Pasta Untable a base de Champifiones en la
Universidad Zamorano, Honduras, C.A.

Lugar donde realizé la préactica:

Proyecto PRRAC Desarrollo Local Subproyecto Accion “Capacitacion
Empresarial Rural Técnica y Comercial” contrato de subvencién
Zamorano- Comunidad Europea, en Olancho, Honduras, C.A; Planta de
Lécteos INLECHE, Patate, Tungurahua, Ecuador.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Desarroflo de manual de BPM (Buenas Practicas de Manufactura)

para mejoramiento de calidad e inocuidad de fa panaderia El Esfuerzo
atendida por el Programa Regional de Reconstruccion:para América
Central (PRRAC). Supervision y manejo de los faboratorios de

analisis microbioldgicos, fisicos y quimicos, desarrollo de manual de
procedimientos para estos laboratorios, en la planta de lacteos INLECHE.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:
Desarrollo de nuevos productos, plantas procesadoras de lacteos, control
de catidad, nutricion humana e investigacion en tecnologfa de alimentos.




Campoverde Gémez
Antonio Fermnando

Nacionalidad:
Ecuatoriano.

Fecha de nacimiento:
18 de octubre de 1981.

Direccion permanente:
Urbanizacion E! Condado, Segunda Etapa, Calle N Oe6 112Y Calle Mn,
Provincia De Pichincha, Quito-Ecuador.

Correos electrénicos:
antoniocampovesde@yahoo.com, antoniocampoverde@hotmail.com

Teléfonos:
(593) 2 2490108, (593) 2 2533737, (593) 9 8115057

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Desarrollo de un Bistec Adobado Utilizando un Corte Tradicional de Res.

Lugar donde realizé la practica:
Centro Nacional de Ciencia y Tecnologia de Alimentos (CITA),
Universidad de Costa Rica.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Adquisicion de destrezas y conocimientos en el procesamiento de
productos deshidratados en un secador de aire caliente, secador de
tambores; procesamientos de enlatados, productos de mezclas secas
para sopas.

Financiado por:
Fondos propios, créditos en Ecuador.

Areas de interés:
Probidticos, carnicos, lacteos, apicultura, manejo de la calidad total,
alimentos funcionales.




Lalaleo Jacome
Esteban Fabricio

Nacionalidad:
Ecuatoriano.

Fecha de nacimiento:
24 de abril de 1983.

Direccién permanente:
Calle Balzar 1974 y Av. Teniente Hugo Ortiz, Quito, Pichincha, Ecuador.

Correo electrénico:
esteblj@hotmail.com

Teléfono:
(593) 22628885,

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo de proyecto de graduacion:

Elaboracion de un Manual de Principios de Inocuidad Alimentaria
para Microempresas beneficiadas por el Proyecto de Turismo Costero
Sostenible en Honduras.

Lugar donde realizé la practica:
Cayo Tropical Fruits Ltd; empresa de jugos y bebidas naturales en San
Ignacio, Belice.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Procesamiento de jugos y bebidas naturales, procesamiento de productos
lacteos, manejo de recursos humanos.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:

Inocuidad alimentaria, administracién de la calidad total, administracién
de operaciones.
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Teopanta Valencia
Stdd Lgdiaie.

Nacionalidad:
Ecuatoriano.

Fecha de nacimiento:
24 de julio de 1980.

Direccion permanente:
Ricaurte, entre 5 de Junio y Garcia Moreno, Babahoyo, Los Rios,
Ecuador.

Correos electronicos:
leonardot_valencia@hotmail.com , zamoleon05@Iatinmail.com

Teléfono:
(593) 2 05 733-575

Titulo obtenido:
ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:

Elaborar las Bases para la Implementacion de Procedimientos
Operacionales Estandares de Sanitizacién (POES), en la Reposteria “El
Hogar”.

Lugar donde realiz6 la préctica:
Trabajo de investigacién en la Reposteria El Hogar, Tegucigalpa,
Honduras y Planta de Concentrados de la Universidad Zamorano.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Gestion de la calidad total, manejo de personal, supervision en el proceso
de los piensos, control de mermas y administracion de los procesos en la
Planta de Concentrados det Zamorano.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:

Tecnologia de alimentos, inocuidad alimentaria, procesamiento de
productos lacteos y carnicos y laboratorio de alimentos.
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T orres Egas
~Santiago Xavier

Nacionalidad:
Ecuatoriano.

Fecha de nacimiento:
03 de junio de 1983.

Direccién permanente:
Avenida Lola Quintana No. 19, Valle de los Chillos, Pichincha, Ecuador

Correo electrénico:
santiagotor@hotmait.com

Teléfono:
(593) 2234 5931

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:
Prediccién de la Composicion Quimica de Piensos para Camarén Usando
Espectroscopia de Infrarrojo Cercano (N!RS).

Lugar donde realizé la practica:
Deparment of Animal Science, Meat Science Section, Texas A&M
University, Estados Unidos.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Destreza en andlisis quimico y fisico de varios tipos de productos
alimenticios y evaluacién sensorial de los mismos.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:
Desarrollo de compuestos quimicos como ingredientes, evaluacion
sensorial, técnicas para reducir la oxidacion lipidica en alimentos.










Nacionalidad:
Salvadorea.

Fecha de nacimiento:
24 de abril de 1985.

Direccion permanente:
Calle Las Brisas, #807, colonia Ciudad Jardin, San Miguel, E! Salvador,
CA.

Correos electrénicos: |
cecilia_alejandra_romero@hotmail.com, ceciliapolio@hotmail.com

Teléfono:
(503) 2 661 0509, (503) 2 661 6993

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:
Desarrollo y Andlisis Sensorial y Quimico de un Prototipc de Horchata
Fortificada con Acido Félico.

Lugar donde realizé la practica:
Planta de Procesamiento de Carnicos, Universidad Zamorano.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Manejo de personal, controt de calidad, manejo de inventarios,
programacion de produccion, supervision de inocuidad y procesos.

Financiado por:

Instituto Salvadorefio de Formaci6n Profesional (INSAFORD), Fondos de
la Venta de ANTEL (Becas FANTEL) LASPAU y Fundacién Empresarial
para el Desarrollo (FEPADE).

Areas de interés: \

Microbiologia, procesamiento de granos y semillas, preservacion y
empaques, administracion y mercadeo.
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Sandoval Mejia
Luis Alberto . .

Nacionalidad:
Salvadorefio.

Direccién permanente:
Reparto 2 de abril, Calle 14 de julio y pasaje “B”, niimero 125, San
Salvador, E| Salvador, C.A.

Fecha de nacimiento:
31 de enero de 1984.

Correos electronicos:
lasmscam@yahoo.com, ingenierosandoval@gmait.com

Teléfono:
(503) 22-74 3013

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Desarrolio y Validacion de Curvas NIRS (Near infrared reflectance
spectroscopy) para Harina de Soya Desgrasada y Pastos.

Lugar donde realiz6 la practica:
Laboratorio de Calidad de Cereales, Texas A&M University (Texas,
Estados Unidos).

Experiencia de trabajo obtenida durante la practica:
Utilizacion de maiz y sorgo en afimentos para consumo humano,
elaboracion de tortillas de maiz y trigo a escala piloto, asistencia en ia
investigacion de tortillas altas en fibra y pan multigrano, asistencia en la
investigacion de extruidos de sorgo y desarrollo de snacks.

Financiado por:
Instituto Salvadorefio de Formacion Profesional (INSAFORP), Fondo
Dotal Suizo y becas FANTEL.

Areas de interés:
Investigacién y desarrollo de productos basados en cereales para la

alimentacion humana, desarrollo de snacks, productos multigrano'y altos
en fibra, antioxidantes en los alimentos.
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~Medina Cuenca
- Carlos Mauricio

Nacionalidad:
Salvadorefio.

Fecha de nacimiento:
29 de julio de 1983.

Direccion permanente:
Col. San Luis, Block “D” # 1-14, Av. 1, San Salvador, E! Salvador, C.A.

Correos electronicos:
cmedina_83@hotmail.com; cmmedina@gmail.com

Teléfonos:
(503) 2274-7102, (503) 7720-5302

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:

Establecimiento de las Bases para la Elaboracién de un Manual de
Buenas Practicas de Manufactura en el Hotel Real Intercontinental de
Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Lugar donde realizé la practica:

Planta Piloto Agroindustrial de Investigacion y Desarrollo, Universidad
Zamorano, Valle del Yeguare, Francisco Morazan, Honduras, C.A.
Hotel Real Intercontinental, Av. Roble, Frente a Mall Muttiplaza,
Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Conocimiento de diferentes aspectos del manejo y funcionamiento de una
planta pifoto agroindustrial.

Supervision del departamento de alimentos y bebidas: para el control

de calidad desde que se recibe la matena prima, almacenamiento en
bodega, area de procesamiento, y servicio y atencion al cliente.

Financiado por:
Instituto Salvadorefio de Formacién Profesional (INSAFORP), Fondos
Suizos y fondos propios. )

Areas de interés:

Nutricién animal, planta de procesamiento de lacteos, planta de
procesamiento de carnicos, gerencia de empresas relacionadas a la
agroindustria.
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Ulloa Cardbn'-a
Jorge Albert

Nacionalidad:
Estadounidense.

Fecha de nacimiento:
28 de enero de 1985.

Direccion permanente:
Colonia Viflas Mackay, bloque E, casa # 6, San Pedro Sula, Cortés,
Honduras, C.A.

Correo electrénico:
Ulloa.J@Gmail.com

Teléfonos:
(504) 551-4387, (504) 939-8650

Titulo obtenido:
Ingeniero Agroindustrial.

Titulo del proyecto de graduacién:
Elaboracién de Manual y CD autotutorial sobre et Disefio e Instalaciones
de Plantas de Lacteos Artesanales.

Lugar donde realizé la practica:
Planta Incubadora de Pollos, Compaiiia Hondurefia de Incubacién y Cria.

Experiencia de trabajo obtenida es su practica:
Manejo de personal, manejo de los SOP'S de una planta de incubacion,
manejo de una planta de incubacion.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:

Administracion de una planta de carnicos, lacteos u hortofruticolas,
trabajar en el drea de desarrollo de nuevos productos para el mercado
latinoamericano.
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Morales Cutzal
- Gerson Abel

Nacionalidad:
Guatemalteco.

Fecha de nacimiento:
28 de julio de 1983.

Direccion permanente:
2da. Ave. 2-04 Zona 2, San José Poaquil, Chimaltenango, Guatemala,
CA.

Correos electronicos:
gerson6218@hotmail.com, gerson05571@yahoo.com

Teléfono:
(502) 78499628

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Elaboracién de una Ensalada Pre-Empacada Lista para Consumir en la
Universidad Zamorano.

Lugar donde realiz6 la practica:
Visién Mundial Internacional, en el Estado de San Luis Potosi, México.

Experiencia de trabajo obtenido en su practica:
Elaboracién de proyectos agricolas, supervisor de &reas de nutricion,
manejo de personal, procesamiento de vainilla y naranja, asesoria en
panificacion, elaboracién de marco légico y diagnéstico de mercado.

Financiado por:
Fundacién Nippon.

Areas de interés:

Disefio de nuevos productos, analisis de mercados, flujo de procesos,
Autocad, procesamiento de alimentos, control de calidad, analisis fisico-
quimicos de alimentos.

Guatemala
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Nacionalidad:
Guatemalteco.

Fecha de nacimiento:
15 de noviembre de 1983.

Direccion permanente:
Km. 13.5, carretera Boca del Monte, Condominio Agua Santa, casa D5,
Ciudad de Guatemala, Guatemala, C.A.

Correos electronicos:
tono_ruanoo@yahoo.es, tonito52@hotmail.com

Teléfonos:
(502) 7 922 57 51, (502) 7 922 50 88

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:
Desarrolio de un Prototipo de Cerveza Oscura Tipa Bock.

Lugar donde realizé6 la practica:
EMBRAPA Agroindustria de Alimentos, Planta de Cereales y Extrusion de
Alimentos (Brasil, Rio de Janeiro).

Experiencia de trabajo obtenida en su préctica:
Desarrolio de nuevos productos a partir de extrusion termopléstica de
alimentos, utilizando harina de bagazo de marafién, ciscara y okara de
soya.

Financiado por:
Fundacién Nippon.

Areas de interés:
Extrusion termopléstica de alimentos, industria cervecera, desarrolio de
alimentos funcionales, procesamiento de alimentos (cereales y frutas).




Taleon Alban
- Victor Manuel

Nacionalidad:
Guatemalteco.

Fecha de nacimiento:
08 de mayo de 1984,

Direccién permanente:
1 Av,, 2-06 Zona 1, San Sebastian Retathuleu Guatemala, C.A.

Correos electrénicos:
vmta84@yahoo.com, vtaleon@gmail.com

Teléfono:
(502) 77722121

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacioén:
Efecto de la Temperatura de Almacenamiento en el Color del Grano del
Frijol Rojo (Phaseolus vulgaris L.)

Lugar donde realizé fa practica:
Delicarnes S.A. Fraijanes, Guatemala, Guatemala, C.A.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Implementacién de un sistema de nebulizacién en cuartos frios.

Financiado por:
Programa de Becas Norman Borlaug, Ryoichi Sasakawa de la Fundacién
Nippon.

Areas de interés:
Alimentos funcionales, industria azucarera y desarrollo de nuevos
productos.
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Nacionalidad:
Hondurefio.

Fecha de nacimiento:
15 de noviembre de 1983.

Direccion permanente:
Col. Altos de Miramontes, bloque C, casa # 3023, calle Diagonal Nogal,
Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Correos electrénicos:
a_calderonp@hotmail.com, kreka05@yahoo.fr , acaldp@hotmail.com

Teléfono:
(504) 239-7271, (504) 235-6066, (504) 998-9669

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacioén: ‘
Desarrolio de un Pan de Molde Alto en Fibra Usandq Harina de Trigo y
Fibra de Avena. ‘

Lugar donde realiz6 la practica: ‘
industrias Turisticas de Honduras, Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Experiencia de trabajo obtenida en su préactica:
Controtf de calidad, manejo de personal, atencién al cliente.

Financiado por:
Secretaria de Agricultura y Ganaderia de Honduras (SAG) y fondos
propios.

Areas de interés:
Procesamiento de alimentos (lacteos y carnicos), ganado lechero y de
carne. '




-Calix Lara
- Thelma Francisca

Nacionalidad:
Hondurefa.

Fecha de nacimiento:
23 de enero de 1984.

Direccion permanente:
Col. Los Angeles, Ave. Los Angeles; casa de esquina, 2 cuadras al sur de
la casa de Mata. Comayagiiela, Honduras, C.A.

Correos electrénicos:
t_calix@hotmail.com, t_calix@yahoo.com.mx

Teléfono:
(504) 233-7033

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo dei proyecto de graduacién:
Desarrofio de un Entatado de Champifiones en la Universidad Zamorano.

Lugar donde realizé la practica:
Laboratorio de envases en el Centro de investigacion en Alimentacién y
Desarrollo {CIAD). Hermosillo, Sonora, México.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Utilizacion de equipos como HPLC, cromatagrafo de gases,
espectrofotémetro de gases con acople de masas y medidores de
permeabilidad de gases para el estudio de varios tipos de envases y
empaques.

Financiado por:
Ministerio de Agricultura y Ganaderia de Honduras (SAG), Universidad
Zamorano y fondos propios.

Area de interés:
Procesamiento de alimentos (frutas y vegetales), proceso de fetmentacion
en bebidas, envases activos en alimentos y alimentos funcionales.




Casco Montenegro
Gerardo Antonio
fean

Nacionalidad:
Hondurefio.

Fecha de nacimiento:
25 de abril de 1983.

Direccién permanente:
Col. Altiplano, 26Calle, 19Ave. Casa #1903 S.0. San Pedro Sula,
Honduras, C.A.

Correo electronico:
gerardohn@hotmail.com

Teléfonos:
(504)556-87-02, (504)556-66-30, (504)979-37-34

Titulo obtenido:
ingeniero en Agroindustria.

Tituio del proyecto de graduacién:
Caracterizacion Quimica de Tres Marcas de Aguardiente (Yuscaran,
Tatascan y Golazo) en Honduras, C.A.

Lugar donde realizd la practica:
Centro de Evaluacion de Alimentos en la Universidad Zamorano y en la
Cerveceria Hondurefia S.A. San Pedro Sula, Honduras, C.A.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Manejo del recurso humano, en el area de fermentacion y maduracion;
conacimiento del proceso de elaboracion de cerveza; control de

calidad en productos alcohélicos; utitizacion de equipo de laboratorios;
conocimiento basico en realizacion de pruebas fisico-quimicas; utilizacion
de cromatografia de gases.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:
Industrias lacteas e industrias relacionadas con la fermentacion.







Lozano Escobar
Walter Alexander

Nacionalidad:
Hondurefio.

Fecha de nacimiento:
15 de agosto det 1984.

Direccion permanente:
Colonia Trejo, 4ta. etapa, 22 y 23 avenida S.0., San Pedro Sula, Cortés,
Honduras, C.A.

Correo electrénico:
walozano@Gmail.com

Teléfonos:
(504) 556-7249, (504) 950-5026

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:

Verificacion de Implementacion de Buenas Practicas de Manufactura y
Procedimiento de Operacion Estandar en fa Planta GRANEL S.A. en San
Pedro Sula, Honduras, C.A.

Lugar donde realizé la practica:
Planta de procesamiento de alimentos balanceados GRANEL S.A.
Cortés, Honduras, C.A.

Experiencia de trabajo obtenida es su practica:

Manejo de personal, implementacion y verificacion de manuales BPM,
POE, POES, limpieza y sanitizacion y control de plagas, control de plagas
en la pianta y manejo de una planta de alimentos balanceados.

Financiado por:
Compafiia Avicola de Centro América (CADECA) , Honduras, C.A.

Areas de interés:
Plantas de alimentos balanceados, lacteos o carnicos, molino harinero o
laboratorios de investigacion.




- Madrid Paz
- José David

Nacionalidad:
Hondurefio.

Fecha de nacimiento:
03 de octubre de 1984.

Direccién permanente:
Barrio EI Centro, Concepcion del Norte, Santa Barbara, Honduras, C.A.

Correo electrénico:
joma310@hotmail.com

Teléfonos:
(504) 664-1503, (504) 960-1229

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Efecto de dos Antioxidantes y dos Concentraciones de Sabor en la
Elaboracién de Yogur de Banano.

Lugar donde realizé la practica:
Planta de procesamiento de productos lacteos, Universidad Zamorano.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Manejo de personal, control de calidad de la leche que ingresa a
proceso, control de calidad de producto terminado, manejo de inventario
de materia prima, controt de calidad en los procesos.

Financiado por:
Fondo Dotal Hondurefio, Food for Progress IV, Secretaria de Agricultura y
Ganaderia de Honduras, (SAG) y fondos propios.

Areas de interés:

Procesamiento de productos lacteos, alimentos funcionales,
procesamiento de granos y semillas, procesamiento de frutas, disefio de
software. :




Maradiaga Pineda
David Isaias

Nacionalidad:
Hondurefio.

Fecha de nacimiento:
18 junio de 1984.

Direccién permanente:
B° Pueblo Nuevo, calle 8, Danli, El Paraiso, Honduras, C.A.

Correo electrénico:
davidisaias@hotmail.com

Teléfonos:
(504) 763-3028, (504) 763-4775

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:
Caracterizacion Fisico-quimica y Microbioldgica de la Miel de Honduras
para Exportacion.

Lugar donde realzo la préactica:
Universidad Politécnica de Madrid, Espafia.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Evaluacion del impacto de las variaciones climaticas sobre la seguridad
alimentaria, experiencia en diferentes programas informéticos de ayuda
a la modelizacién de sistemas dinamicos, aplicacion de diferentes
modelos de simulacion para producciones agropecuarias, investigacion,
publicacién y anélisis de vinos.

Financiado por:
Fondo Dotal Hondurefio, Food for Progress 1V, Secretaria de Agricultura y
Ganaderia de Honduras (SAG), Swisscontact y fondos propios.

Areas de interés:
Informética aplicada a produccion agroalimentaria, procesamiento de
alimentos, finanzas internacionales.




| i::’Moncada Reyes
~Marvin Leonel

Nacionalidad:
Hondurefo.

Fecha de nacimiento:
06 de abril de 1984,

Direccién permanente:
Km. 173, finca Buenos Aires, El Guanijiquil, San Marcos de Colon,
Choluteca, Honduras, C.A.

Correos electrénicos:
marvin6484@hotmail.com, marvin_moncada@yahoo.es

Teléfonos:
(504) 782-5596, (504) 968-8776

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Efecto de la Acidez y Cantidad del Suero en las Caracteristicas Fisico-
quimicas y Sensoriales de! Quesillo.

Lugar donde realizé ia practica:
Laboratorio de control de calidad de café de Nestlé para Centroamérica y
México. (NQCC-CAM)

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Control de calidad de café oro, pre-embarque, diferenciacion de cafés
de acuerdo a su altura, regién y pais; de acuerdo al perfil de sus
caracteristicas intrinsecas.

Financiado por:
Food for Progress y fondos propios.

Areas de interés:
Procesamiento de alimentos (iacteos y carnicos), ganado lachero y de
carne y procesamiento de café instantaneo.




Nacionalidad:
Hondurefia.

Fecha de nacimiento:
20 de diciembre 1984.

Direccién permanente:
Colonia Lomas del Toncontin, bloque 47-B, casa 1512, Tegucigalpa,
Honduras, C.A.

Correos electrénicos:
saramvanegas@hotmail.com, sarahimorales@gmail.com

Teléfono:
(504) 234-4241

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Desarrollo de una Curva que Expligue fa Relacién entre la Prueba de Azul
de Metileno y fas Siembras Microbiol6gicas en la Leche Entera Cruda.

Lugar donde realiz6 su practica:
Breedlove Dehydrated Foods, Lubbock, TX, Estados Unidos.

Financiado por:
Secretaria de Agricultura y Ganaderia de Honduras (SAG), Food for
Progress, Universidad Zamorano y fondos propios.

Areas de interés:
Procesamiento de productos alimentarios (lacteos, hortalizas, frutas),
microbiologia de alimentos, desarrollo de nuevos productos.
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Nacionalidad:
Hondurefia.

Fecha de nacimiento:
27 de abril de 1984,

Direcci6n permanente:
Col. Las Colinas, Blogue N, casa # 2104, Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Correos electronicos:
analucyoc@hotmail.com , analucyoc@yahoo.com

Teléfono:
(504) 232-42-51

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Desarrollo de Planes HACCP en la Empresa Universitaria de Productos
Cérnicos de la Universidad Zamorano.

L.ugar donde realizé la practica:
Empacadora Continental S.A. de C.V, San Pedro Sula, Honduras, C.A.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Procesamiento de productos carnicos, desarrolio de nuevos productos,
manejo de personal.

Financiado por:
Secretaria de Agricultura y Ganaderia de Honduras (SAG), Food For
Progress IV y Banco Central de Honduras.

Areas de interés:
Procesamiento de productos carnicos y acuicolas (tilapia y camaron),
inocuidad alimentaria, nutricién humana.




Pacheco Dominguez
Wilmer Javie-ff O

Nacionalidad:
Hondurerio.

Fecha de nacimiento:
09 de junio de 1983.

Direccién permanente:
Barrio Morazan, Las Vegas, Santa Barbara, Honduras, C.A.

Correo electrénico:
Javpac05@hotmail.com

Teléfono:
(504) 653-3435

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:
Efecto de dos Cantidades de Queso Cheedar y Chile en la Elaboracion de
Queso Procesado con Chite.

Lugar donde realiz6 la practica:
Lacteos de Honduras S. A. LACTHOSA, Barrio Bermejo, salida a Puerto
Cortés, Honduras, C.A.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica: .
Utilizacién de un sistema de conteo automatico por medio de sensores,
manejo de personal, capacitacion a los empleados, trabajo en pre-
requisitos para la implementacion del plan HACCP, control de calidad,
inspeccion de edificios y terrenos.

Financiado por:

Fondo Dotal Hondurefio, Food for Progress 1V y la Secretaria de
Agricultura y Ganaderia de Honduras (SAG), fondos propios.

Areas de interés:
Procesamiento de granos, camicos, lacteos, produccion de alimentos
funcionales, manejo de personal y control de calidad. . -







Nacionalidad:
Hondurefio.

Fecha de nacimiento:
26 de agosto de 1984.

Direccion permanente:
La Guadalupe, 3ra Ave. 4ta calle, casa #1359, esquina opuesta a
restaurante Rincon Oriental, Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Correos electrénicos:
mdvalladares@gmait.com, malcondvalladares@yahoo.com

Teléfonos:
(504) 232 10 68, (504) 996 99 99

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién:
Desarrollo de un Jamén Cocido en la Empresa Universitaria de Industrias
Cérnicas.

Lugar donde realiz6 la practica:
Post-Harvest, Food Science Laboratory, Horticultural Science
Department, Texas A&M University, Estados Unidos.

Experiencia de trabajo obtenida en su préctica:
Caracterizacion, cuantificacion, aislamiento y concentracién de
compuestos fendlicos (antioxidantes) por métocdos espectrofotométricos y
cromatogréficos (HPLC).

Manejo de estreses abiéticos en vegetales para sintetizar mayor cantidad
de compuestos fendlicos y manejo de todo tipo de equipo de laboratorio.

Financiado por:
Food for Progress y Fondo Dotal Hondurefio.

Areas de interés:

Investigacion y desarrofio de nuevos productos alimentarios, investigacion
sobre substancias nutricionales, alimentos funcionales; nutracéuticos y
Carnicos.
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Nacionalidad:
Nicaragiense.

Fecha de nacimiento:
21 de enero de 1985.

Direccion permanente:
Reparto Primero de Mayo, casa N° 20, salida a Managua, Matagalpa,
Nicaragua, C.A.

Correos electronicos:
keila_miriam_dr@hotmail.com , keiladiaz@gmail.com

Teléfono:
(505) 807 3882

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:
Cuantificacion de Vitamina A en Leche de la Planta de:LActeos de
Zamorano por HPLC.

Lugar donde realizé la practica:
Tobacco Home, Esteli, Nicaragua.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Aseguramiento y contro! de calidad, manejo de personal, trabajo en
equipo, administracién de operaciones, estrategias de disminucién de
pérdidas, aumento de eficiencia y productividad, estrategias de mefcadeo,
fijacién de precios, comercializacion y ventas. s
Financiado por:

Fondo Dotal Nicaragua, FondeAgro y Universidad Zamorano.

Areas de interés: ;
Procesamiento y comercializacion de granos, ventas, mercadeo, control
de calidad logistica y desarrollo de nuevos productos. :
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Nicaragua



Flores Gutiérrez
Xochil Carolina

Nacionalidad:
Nicaragiiense.

Fecha de nacimiento:
14 de noviembre 1984,

Direccion permanente:
De la escuela Bertha Briones dos y media cuadras al norte, barrio Elias
Moncada, Esteli, Nicaragua, C.A.

Correos electrénicos:
xochilflores@hotmail.com, xochilflores@gmail.com,
xochilitacaroc @yahoo.com

Teléfono:
(505) 713 - 6567

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:
Evaluacion Sensorial y de Costos de Tres Formulaciones para la
Elaboracién de un Chorizo Fresco de Res.

Lugar donde realizé la practica:
Vision Mundial México.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Establecimiento de huertos, manejo de un software especializado en
nutricion, manejo de recursos y relaciones interpersonales.

Financiado por:
Cooperacion Suiza para el Desarrollo (COSUDE) y Fondo Dotal Suizo.

Areas de interés:
Desarrollo de nuevos productos, microbiofogia, nutricion: yprocesamlento
de alimentos. ;

Nicaragua



Nacionalidad:
Nicaragiense.

Fecha de nacimiento:
04 de Abril de 1985.

Direccion permanente:
De la Iglesia la Hermosa, 1 calle al Oeste. Esteli, Nicaragua, C.A.

Correos electrénicos:
valemoncada44@hotmail.com, zamomarch@hotmail.com

Teléfono:
(505) 713 3778

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:

Evaluacion y Actualizacion en fa Formulacion y Procedimientos
de Elaboracion de Tres Productos de la Planta de Procesamiento
Hortofruticola de la Universidad Zamorano.

Lugar donde realizé la practica:
Planta de Procesamiento de Productos Hortofruticolas y Café,
Universidad Zamorano.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Manejo adecuado de personal, control de calidad, flujo de procesos de
productos, manejo de equipo y elaboracion e implementacién de un
manual de Buenas Practicas de Manufactura en planta de poscosecha de
vegetales y planta hortofruticola y café.

Financiado por:
Fondo obtenido por el Gobierno de Nicaragua y fondos propios.

Areas de interés:

Tecnologia de alimentos, procesamiento de bebidas y bebidas
alcohdlicas, procesamiento de azicar, procesamiento de frutas,
hortalizas y café.







Thomas Vado 7

Nacionalidad:
Nicaragiense.

Fecha de nacimiento:
16 de febrero de 1985.

Direccion permanente:
Villa Fontana, del Club Terraza 2 km al sur, ULEEM, Nicaragua, C.A.

Correos electrénicos:
dulce_4@hotmait.com , dulcetito05@yahoo.com

Teléfonos:
(505) 2781022, (505) 2781062

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacién: )

Efecto de fa Temperatura de Fermentacion y Tipo de Cultivo LActico en
el Tiempo de Elaboracion y Propiedades Fisicas, Qufmil%as y Sensoriales
del Queso Zamorella. e

Lugar donde realizd la practica:
Laboratorio de Microbiologia, Departamento de Food Science, The Royal
Veterinary and Agricultural University. Copenhagen, Dinamarca.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Investigacion en etapa final de proyecto: Colonizacion de bacterias
probidticas en el tracto intestinal humano y su resistencia a los
antibioticos, haciendo uso de técnicas de tipificacion con electroforesis en
gel de campos pulsados (PFGE), reaccion en cadena de Ja polimerasa
(PCR) y secuenciacién de ADN. Manejo de equipo de laboratorio y
redaccion de informes cientificos.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:

Procesamiento e investigacion de productos lacteos y derivados.
Desarrollo e implementacién de normas de calidad. investigacion
y desarrollo de nuevos productos alimentarios y no alimentarios.




Villanueva Ramirez
Indira Gabriela

Nacionalidad:
Nicaragiense.

Fecha de nacimiento:
29 de junio de 1985.

Direccion permanente:
Villa Fontana este, casa # C-1. De ENITEL Villa Fontana, 500 m. al sur,
dos cuadras arriba. Managua, Nicaragua, C.A.

Correo electrénico:
ingavira@hotmail.com

Teléfono:
(505) 270-4585

Titulo obtenido:
Ingeniera en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:
Desarrollo de una Bebida Nutricional, a partir de Leche de Soya y Atol de
Maiz.

Lugar donde realizé6 la practica:
Universidad de lllinois en Urbana-Champaign, NSRL (National Soybean
Research Laboratory), Estados Unidos.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Procesamiento y desarrollo de productos de soya o con soya incorporada.

Financiado por:
Fundacién Nippon.

Areas de interés:
Procesamiento y desarrollo de nuevos productos, nutnc;on anéhsw de
alimentos y procesamiento de la soya.




- Zamora Gonzélez
Néstor Ulises

Nacionalidad:
Nicaragiiense.

Fecha de Nacimiento:
04 de diciembre de 1984.

Direccion permanente:
Colonial Los Robles, lli etapa, carretera a Masaya, casa 24, Managua,
Nicaragua, C.A.

Correo electronico:
nezamora@gmail.com

Teléfonos:
(505) 277-1408, (505) 831-1413

Titulo obtenido:
Ingeniero en Agroindustria.

Titulo del proyecto de graduacion:
Desarrolio de un Plan HACCP en Leche Fiuida con 2% de Grasa en la
Planta de Lacteos, Zamorano.

Lugar donde realiz6 ta practica:
industria de Lacteos ESKIMO S.A. Managua, Nicaragua.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Andlisis en laboratorio fisico-quimico y microbiolégico de control interno
de calidad, desarrollo de nuevos productos.

Financiado por:
Fundacion de Estudiantes de Agronomia (FUNDEAGRO)

Areas de interés:
Procesamiento de productos lacteos (principalmente quesos),
administracion de procesos y operaciones en plantas.













Sakamtatﬁ Paz

Nacionalidad:
Boliviana.

Fecha de nacimiento:
02 de mayo de 1984.

Direccién permanente:
Calle Meliton Viltavicencio, No. 316, entre la C/ La Paz y Memoré,
Trinidad-Beni, Bolivia.

Correos electrénicos:
speliana84@hotmail.com, elianasakamoto@yahoo.com

Teléfono:
(591) 3 4620553

Titulo obtenido:
Ingeniera en Gestion de Agronegocios.

Titulo del proyecto de graduacién:
Propuesta de Estrategias para la introduccion de Soya Boliviana al
Mercado Chino a partir de las Potencialidades y Perspectuvas Actuales.

Lugar donde realizé la practica:
Unidad de Servicios y Comunicaciones de ANAPO (Asociacion de
Productores de Oleaginosas y Trigo), Santa Cruz, Bolivia.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Andlisis de precios y mercados; trabajo en equipo; servicios al cliente;
manejo y anlisis de informacion; organizacion de eventos masivos.como
Exposoya 2005 (Santa Cruz, Bolivia); diagnéstico de la produgcién y
mercados del cultivo de sésamo en Bolivia; elaboracion de una base de
datos estadisticos, econdmicos y logistica de exportacion.

Financiado por:
Fundacion Nippon.

Areas de interés:

Comercializacion de productos agricolas; proyectos de cooperacion
internacional; inteligencia de mercados; economia agricola; comercio
internacional y logistica de exportacion.













Freile Naranjo
Christian Fernando

Nacionalidad:
Ecuatoriano.

Fecha de nacimiento:
18 de noviembre de 1983.

Direccion permanente:
Pasaje Jerves No. 2694 y Av. Orellana, Quito, Pichincha, Ecuador.

Correo electronico:
cffn18@hotmail.com

Teléfonos:
(593) 2 2549323, (593) 2 2520216

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestion de Agronegocios.

Titulo del proyecto de graduacion:
Estudio de Factibilidad para la Introduccion y Comercializacion del Helado
Zamorano en Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Lugar donde realiz6 la practica:
Decanatura de Proyeccion y Desarrollo Institucional, Universidad
Zamorano, Honduras.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Trabajo en equipo; toma de decisiones; disefio de un sistema de
procesos de admisiones; realizacién de un estudio de mercado interno en
Zamorano.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:
Mercadeo y comercializacion de productos; carteras de negocios; analisis
de mercados internacionales de alimentos.







ernandez

Nacionalidad:
Ecuatoriano.

Fecha de nacimiento:
28 de marzo de 1984.

Direccion permanente:
Calicuchima y Princesa Toa, Esquina N° 43-20, Riobamba, Chimborazo,
Ecuador.

Correo electrénico:
diego_gavilanezh@hotmail.com

Teléfonos:
(593) (3) 2948550, (593) 98501498

Titulo obtenido:
ingeniero en Gestion de Agronegocios.

Titulo del proyecto de graduacion:

Estudio Econémico Comparativo de Tres Opciones de-lnversion para
la Creacion de un Centro de Investigacion en la Industria de Alimentos
Concentrados de Perros y Gatos

Lugar donde realiz6 la practica:
Cargift, Grupo Alcon, Alcon S. de R.L. (Alimentos Concentrados
Nacionales), Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
investigacion de alimentos concentrados para perros y gatos; elaboracion
y mejoramiento del sistema del registro de importaciones de alimentos
para mascotas; atencion al cliente y seguridad industrial.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:

Marketing empresarial, gestion de la calidad total, finanzas
internacionales.
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Piedra‘; ta

Nacionalidad:
Ecuatoriano.

Fecha de nacimiento:
10 de noviembre de 1981.

Direcciéon permanente:
Av. Ernesto Alban y Omega, Cdla. Guangala Manzana E1 Villa 11,
Guayaquil, Guayas, Ecuador.

Correos electrénicos:
gabhpime @yahoo.com, gabhpime @hotmail.com

Teléfono:
(593) 4 2436834

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestidn de Agronegocios.

Titulo del proyecto de graduacién:

Estudio de la Demanda de Frijof Frito Deshidratado en Tegucigalpa, Parte
del Estudio: Enhancement of Demand and Market Opportunities for Beans
and Value Added Products from Central America and the US (Program
Michigan State University)

Lugar donde realizo ia practica:
Bosgraaf Greenhouses, Inc. Hudsonvifle, Michigan, Estados Unidos.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Manejo y embarque de dalias e hibiscus; propagacion de especies
ornamentales y su cuidado; manejo de invarnaderos, funcionamiento,
aclimatacion y canales de distribucién en la zona oeste de Michigan,
Estados Unidos.

Financiado por:
Fondo Dotal Suizo y Consejo Provincial del Guayas, Ecuador.

Areas de interés:
Finanzas empresariales, bancarias o bolsas de valores, mercados de
inversion.






Quintana Vera
Rafael Ricardo
2

Nacionalidad:
Ecuatoriano.

Fecha de nacimiento:
29 de marzo de 1983.

Direccion permanente:
Ciudadela Los Rosales, manzana 1, villa 16, Guayaquil, Guayas,
Ecuador.

Correos electrénicos:
rataelquintanavera@hotmail.com, rquintana83@gmail.com

Teléfono:
(593) 4 2210-078

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestion de Agronegocios.

Titulo del proyecto de graduacion:

Andlisis Financiero y de Mercado para Determinar Estrategias de
Comercializacion de Huevos de Mesa en las Ciudades de San Pedro Sula
y Tegucigalpa.

Lugar donde realiz6 la practica:
Enaca C.A., Finca Acuespecies, Km. 56 via a Puerto Inca, Guayas,
Ecuador.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Manejo de personal; conocimiento de la produccién de camarén y tilapia
como policultivo; manejo de camardn y tilapia desde la siembra hasta la
cosecha.

Financiado por:
Universidad Zamorano, Fondo de Solidaridad.

Areas de interés:
Marketing, comercializacion y ventas, recursos humanos, comercio
exterior, micropropagacion, acuacultura, avicultura.
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Zambrano Farias
fvan Alberto

Nacionalidad:
Ecuatoriano.

Fecha de nacimiento:
24 de junio de 1983.

Direccion permanente:
Ciudadela Sauces IV Manzana 367, Villa 77, Guayaquil, Guayas,
Ecuador.

Correos electrénicos:
ivan_zafa@hotmail.com, ivan_vichitozafa@yahoo.com

Teléfonos:
(593) 4-2824-203, (593) 9-8163-857

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestion de Agronegocios

Titulo de proyecto de graduacion:
Andlisis de Costos en el Procesamiento de las Lineas de Productos de
Yogur y Leche en la Planta de Lacteos de Zamorano.

Lugar donde realizé la practica:
Departamento de Ventas, Departamento de Crédito y Cobranzas y
Hacienda Rodeo Grande, AGRIPAC S.A., Guayagquil, Ecuador.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Representacién en ventas; supervision y asesoria de aplicaciones de
agroquimicos en los cultivos de maiz, arroz, cacao y banano; ensayos

de fertilizantes en parcelas demostrativas de arroz; mantenimiento de
avestruces; manejo de personal y atencién al cliente; seleccién de recibos
de cobro.

Financiado por:
Consejo Provincial del Guayas, Fondo Dotal Suizo.

Areas de interés:

Contabilidad financiera y administrativa, finanzas internacionales, ventas,
recursos humanos, manejo de cultivos (arroz, maiz, cacao y banano} y
acuacuitura (camarén y tilapia).







Nacionalidad:
Guatemalteco.

Fecha de nacimiento:
03 de febrero de 1984.

Direccién permanente:
6ta. calle, 5-23 Zona 11, Cobén Alta Verapaz, Guatemala, C.A.

Correos electronicos:
rolanantonio@hotmail.com, rolanantonio@yahoo.com

Teléfono:
(502) 79511303

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestion de Agronegocios.

Titulo del proyecto de graduacién:

Elaboracion de un Modelo de Programacion Lineal para ta Planificacion
de Produccion de Productos de Cerdo en la Empresa Universitaria de
Productos Carnicos de la Universidad Zamorano.

Lugar donde realiz6 la practica:
Vision Mundial de México.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Conocimiento € incorporacion al area de microfinanzas y conocer las
claves del éxito en algunas microfinancieras de la costa chica de Guerrero
(México), logrando asi elaborar estudios que brindaran un panorama
claro de la situacion actual y futura para facilitar la toma de decisiones en
una microfinanciera asesorada por Vision Mundial de México y financiada
por el Banco Interamericano de Desarrolio.

Financiado por:
Fundacién Kellogg.

Areas de interés:

Finanzas, microfinanzas, recursos humanos, investigacion y mercado
internacional.
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Aguilera Galeas
Erasmo Alfredo

Nacionalidad:
Hondurefio.

Fecha de nacimiento:
28 de jutio de 1983.

Direccién permanente:
Col. Lomas del Guijarro Sur, calle Paris, casa # 3835, Tegucigalpa,
Honduras, C.A.

Correos electrénicos:
e_aguiler@hotmail.com, erasmoaguilera@yahoo.es

Teléfonos:
(504) 239-3930, (504) 395-1597

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestion de Agronegocios.

Titulo de proyecto de graduacién:
Comparacion Técnica y Economica de la Produccién de Alevines de
Tilapia Gris (Oreochromis niloticus)y Tilapia Roja (Oreachromis sp.).

Lugar donde se realizé la practica:
Unidad de Acuacultura, Universidad Zamorano.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:

Manejo del area de engorde de la unidad de acuacultura de Zamorano;
manejo de personal; atencion al cliente; manejo y comercializacion de
alevines y de pescado fresco; control de ventas.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:
Negocios internacionales; acuacultura; turismo; preservacion y
conservacion de éreas protegidas; finanzas.




~ Alvarado Villatoro
Sairy Nataly

Nacionalidad:
Hondurefia.

Fecha de nacimiento:
18 de septiembre de 1985.

Direccién permanente:
Barrio Nueva Esperanza, carretera a Guasaule, contiguo a restaurante El
Sesteo, Choluteca, Honduras, C.A.

Correos electrénicos:
sairyalvarado@hotmail.com , sairyta@yahoo.com

Teléfonos:
(504) 7823023, (504) 7827091, (504) 9940130

Titulo obtenido:
ingeniera en Gestién de Agronegocios.

Titulo del proyecto de graduacion:
Estudio de Factibilidad para la Comercializacion e Introduccién de
Quesillo Zamorano en Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Lugar donde realiz6 la practica:
Centro de Capacitacion Keflogg, Universidad Zamorano.

Experiencia de trabajo obtenida en su préactica:
Planes de costeo; planes de inversion; andlisis de clientes; fijacion
de precios; segmentacion de costos; atencion al cliente y manejo de
personal.

Financiado por:
Universidad Zamorano y fondos propios.

Areas de interés:

Andlisis de la cadena de valor de precios y costos; andlisis econométricos
en la sensibilizacion de precios; analisis de mercado; andlisis de
operaciones de empresas exportadoras e importadoras; implementacién
de sistemas de costeo; economia agricola e industrial.







Apli caniir}Fonce
Victor

Nacionalidad:
Hondurefo.

Fecha de nacimiento:
29 de julio de 1983.

Direccién permanente:
Col. Los Robles Bloque P, casa # 3409, Tegucigalpa, Honduras, C.A.

Correos electrénicos:
aplicanovictor@hotmait.com, ifdaplicano@yahoo.com

Teléfonos:
(504) 2335244, (504) 3739566

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestién de Agronegocios.

Titulo del proyecto de graduacion:
Andlisis Comparativo Regional de la Productividad Factorial de Maiz
Blanco en Honduras.

Lugar donde realiz6 la practica:
Centro de Investigacion Avicola de la Universidad Zamorano.

Experiencia de trabajo obtenida en su préctica:

Manejo de personal; atencion ai cliente; relaciones exteriores; produccion
avicola en pollos de engorde y pollitas para postura; manejo del sistema
de produccion en estrés calérico.

Financiado por:
Fondo Dotal Hondurefio, Food For Progress IV y fondos propios.

Areas de interés:
Ventas, mercadeo, investigacion y desarrollo, administracién y seguros.







Nacionalidad:
Hondurefio.

Fecha de nacimiento:
28 de abril de 1983.

Direccion permanente:
Colonia Maradiaga, Segunda Calle, casa # 506, Tegucigalpa, Honduras,
CA.

Correo electrénico:
ce_garay@hotmail.com

Teléfonos:
(504) 225 56 93, (504) 225 34 00, (504) 238 39 99, (504) 931 55 98

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestion de Agronegacios.

Titulo de proyecto de graduacién:

Andlisis Financiero y de Mercado para la Introduccién de Ensaladas Pre-
empacadas Marca Del Monte a los Mercados de Tegucigaipa, Honduras
y Quito, Ecuador.

Lugar donde realizé la practica:
Departamento de Marketing, Del Monte Fresh Produce Corporate, Coral
Gables, Florida, Estados Unidos.

Experiencia de trabajo obtenida en la practica:
Participacion en las areas de: mercadeo y programas para detaliistas;
programas de categoria para detallistas; analisis de mercedos;
promociones; intercambio y comunicaciones; servicios creativos e
investigacion de mercados y contratos de abastecimiento.

Financiado por:
Secretaria de Agricultura y Ganaderia de Honduras (SAG)y fondos
propios.

Areas de interés:
Mercadotecnia, publicidad y manejo de recursos humanos.







Reyes Banegas
Victor Manuel

Nacionalidad:
Hondurefo.

Fecha de nacimiento:
30 de abril de 1982.

Direccion permanente:
Colonia La Venecia, calle principal, cinco cuadras, Choluteca, Honduras,
CA.

Correos electronicos:
vmreyes34@hotmail.com , vmreyes30@yahoo.com

Teléfonos:
(504) 780-11-76, (504) 782- 32-72.

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestion de Agronegocios.

Titulo del proyecto de graduacion:
Disefio de Registro de Costos para ios Sistemas de Riego por Goteo,
Aspersion y Gravedad en el Ingenio Choluteca.

Lugar donde realiz6 la practica:
Vision Mundial, San Luis Potosi, México.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Planificacion, evaluacion, monitoreo e implementacién de: proyecto
de produccion de vainilla planifotia, capacitando a 70 productores en
produccion, valor agregado y comercializacion.

Financiado por:
Food For Progress.

Areas de interés:

Programas de desarrolio; disefio e implementacion de metodologias de
costos; estrategias de marketing; emprender y probar ideas de negacios
para empresas o beneficio personal.







Montiel Barillas
Carlos Fe.ma‘ndo

Nacionalidad:
Nicaragtiense.

Fecha de nacimiento:
21 de mayo de 1983.

Direccion permanente:
Villa Fontana Norte, casa #31, Managua, Nicaragua, C.A.

Correos electronicos:
¢_montiel83@hotmail.com, ¢_montiel83@yahoo.com

Teléfono:
(505) 278-4109

Titulo obtenido:
Ingeniero en Gestion de Agronegocios.

Titulo de proyecto de graduacion:
Estudio de Factibilidad para ia Exportacion de Queso Mozzarelta de
MOBA S.A., Managua, Nicaragua hacia Tegucigaipa, Honduras, CA.

Lugar donde realizé la préctica:
Decanatura de Desarrollo y Proyeccion Institucional, Universidad
Zamorano.

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Crear un marco conceptual para el sistema de mercadeo de Zamorano y
realizar una investigacion de mercado interno estudiantil.

Financiado por:
Fondos propios.

Areas de interés:
Comercio internacional, marketing, investigacion de mercados y manejo
de recursos humanos.










Ball6n Va,l,le‘_i

Claudia Verdnica

Nacionalidad:
Boliviana.

Fecha de nacimiento:
14 de diciembre de 1981

Direccién:
Achumani, Urbanizacion Pamirpampa, calle 1, casa N° 14, La Paz,
Bolivia.

Correos electrénicos:
veronica_ballon@hotmail.com, vero_ballon@hotmail.com

Teléfonos:
(591) 22-712155, (591) 772-93428

Titulo obtenido:
ingeniera Agrénoma.

Titulo def proyecto de graduacion:
influencia de la Adicion de Oxitocina en el Semen de-Verracos sobre fa
Eficiencia de la Inseminacion Artificial en Cerdas.

Lugar donde realizo la practica:
North Carolina State University, Poultry Science Deparment, USA

Experiencia de trabajo obtenida en su practica:
Uso de bomba calorimétrica, trabajo de laboratorio, trabajo en equipo,
necrosis de aves.

Financiamiento:
Fondos propios.

Areas de interés:
Animales de granja, en especial aves y cerdos.
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Henao Palacio
Juan Diego

Nacionalidad:
Colombiano.

Fecha de nacimiento:
10 de noviembre de 1982.

Direccién permanente:
Carrera 31 #17 sur 61, Medellin, Colombia.

Correo electrénico:
juandiegohenao@yahoo.com

Teléfono:
(057) 4 3211947

Titulo obtenido:
Ingeniero Agronomo.

Titulo det proyecto de graduacion:
Evaluacion econdmica para el control de carbon (Mimosa tenuiflora
(Wilid.) Pour) con tres herbicidas y dos métodos de aplicacién.

Lugar donde realiz6 la practica:
Cementos Rioclaro S.A., Reforestadora El Guasimo S.A, Colombia.

Experiencia de trabajo ganado en su practica:
Disefio y fabricacion de viveros, conocimientos generales de
establecimiento y manejo de plantaciones, industrializacion y
comercializacion de especies maderables.

Financiamiento:
Fondos propios.

Areas de interés:
Ganaderia bovina para produccion de carne, maquinaria agricola y
plantaciones comerciales de especies maderables.







