
Dorian Salinas Jimenez 
Nacionalidad- Nationality 
Hondureña 

Fecha de nacimiento· Blrth Date 
24 de marzo de 1986 

Dirección permanente- Address 
Col. Kennedy, zona 2, bloque 4, casa 10, grupo 21, 
Tegucigalpa, Honduras 

Correo electrónico· E· mails 

Honduras d salinas@hotmail.com , dj_b_l2002d@hotmail.com 

Teléfono- Telephones 
(504) 230-2663 (504) 9963-9578. 

Título obtenido 
Ingeniera en Agroindustria Alimentaría 

Título del proyecto de graduación 
Evaluación de tres diferentes cepas de 
lavadura en la producción de vino de 
naranja. 

Lugar donde realizó la práctica 
Standar Fruit Company, La Dole, 
Limón, Costa Rica. 

Experiencia de trabajo obtenida en 
su práctica 
Gran conocimiento de normas de 
calidad y seguridad alimentaría. 
Conocer el mercado del Banano y de 
Piña a nivel mundial. 
Habilidad para supervisar productos 
que se exportan en distintos 
continentes. 
Habilidad para manejar y supervisar 
personal de la más grande compañía 
exportadora de banano a nivel 
mundial. 

Áreas de interés 
Emplear todo mi conocimiento 
adquirido en el diseño de nuevos 
productos. 
Realizar aportes a las empresas de 
Honduras en cuanto a normas de 
calidad alimentaría se refiere. 
Establecer una empresa competitiva 
en el mercado de productos 
alimentarios a novel nacional. 

Financiado por 
Secretaria de Agricultura y Ganadería 
de Honduras (SAG), Banco de 
Occidente y Fondos Propios. 

Degree 
Bachelor of Sc1ence m Food Technology 

Graduatlon Project (Thesis) 
Evaluation of three difieren! types of yeast 
stocks 1n the production of orange wine. 

lnternship Location 
Standar Fruit Company, Dale, L1món, 
Costa Rica. 

Experlence obtained during the 
lntemship 
Great knowledge of quality norms and 
nutritional security. 
Knowledge of Banana marketthe in world· 
wide level. 
Abilily lo supervise products that are 
exported in difieren! continents 
Abilily lo handle and to supervise 
employees of !he greatest exporting 
company of bananas to world-wide leve!. 

Areas of lnterest 
To use all my knowledge acquired in the 
des1gn of new products. 
To make contnbutions lo the compames 
of Honduras as lar as norms of quality and 
safety talks about. 
To estabhsh a competitive company in the 
nounshing product market lo novel national 

Sponsorship 
Secretary of Agriculture and Uvestock of 
Honduras (SAG), Banco de Occ1dente and 
Own Funds. 



Jorge Isaac Díaz Zúniga 
Nacionalidad • Nationality 

hondureño 

Fecha de nacimiento - Birth Date 
24 de junio de 1986 

Dirección permanente • Address 
Barrio EL Nacimiento, Peña Blanca, 

Santa Cruz de Yojoa, Cortes, Honduras 

Correo electrónico- E· mails 
jorgeissacdiaz@hotmail.com 

Teléfono· Telephones 
(504) 99817243 

Degree 

Honduras 

Bachelor of Science in Food Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Optimization of the process of liofilizatíon for 
small eggs that do not comply the mínimum 
commercial weight for the Honduran market. 

lnternshlp Location 
Zamorano Chemical and Phys1cal Analys1s 
Laboratory 

Experíence obtained during the 
internship 
Cis 1 trans fatty acid profile analysis with gas 
cromatography (GC) 
Total cholesterol analysis with gas 
chromatography (GC). Crude protein analysis 
with Micro Kjeldahl. Vitamin A chemical analysis 
(retino! and 8- carothene), Vitamin C analysis 
with liquid chromatography, 
Grass and Silage Analysis with Near lnfrared 
Spectroscopy (NIRS), Shelf Lile Stabilrty 
Analysis: 
Water Activity (Aw) wrth Aqualab 
Acidity (pH) with Potenciometer, 
Brix degrees con Q-92 Brix refractometers, % 
Humídíty with vacuum oven and oven at 105 •e 
Alcoholíc beverages profile analysis wíth GC 
Color analysís with Colorflex Huntenab. 
Textura analysís with lnstron 
V1scosity analysis with Broookl1eld viscosimeter, 
Nutritional Facts labels lmplementation of ISO 
17025 in the Food Evaluation Center (CEA) 
• The above methods are approved by the 
AOAC 

Areas of lnterest 
Dairy product development and processing, 
Food physical. chemical and sensory evaluation, 
Food Safety and Microbiology, Quality Control 

Sponsorshíp 
Secretary of Agricultura and Livestock of 
Honduras (SAG), China-Ta1wan Republic 
embassy, USDA, Food for Progress Program 



José Daniel Estrada Andino 
Nacionalidad • Nationality 
Hondureño 

Fecha de nacimiento • Blrth Date 
04 de diciembre de 1986 

Dirección permanente • Address 
Col. Villas de Miraflores Norte, Bloque 8, Casa# 2. 
Tegucigalpa, Honduras 

Correo electrónico- E· mails 
jdestrada 16@hotmail.com 

Degree 
Bachelor of Science in Food Technology 

Graduation Project (Thesls) 
Effect of probiotics Lactobacillus 
acidophillus and Bifidobacterium 
bifidum 1n the physical, chemical and 
sensory characteristics of Zamorano 
strawberry yogurt 

lnternship Location 
National Soybean Research Laboratory 
(NSRL), University of lllinois al Urbana­
Champaign (UIUC) 

Experience obtaíned during the 
lnternshlp 
Soy product development (ICFS: lllinois 
Center for Soy Foods) 
Soy product processing and packaging 
WISHH: World lnitialive for Soy in Human 
Heallh), Protocol development for industrial 
equipment (NSRL), Sensory evaluation 
of vitamin A and !ron reconstituted rice, 
Vitamin A and !ron chemical analysis with 
HPLC 
Courses taken Spring semester 2007, 
UIUC: 
Biochemical Nutrition 11 
Nutrition Principies 
Food Science Seminar 
Food Processing Engineering 

Areas of lnterest 
Dairy product development and 
processing, food physical, chemical and 
sensory evaluation, food Safety and 
Microbiology, Quality Control 

Sponsorship 
Secretary of Agricultura and Livestock of 
Honduras (SAG), China-Taiwan Republic 
Embassy, USDA, Food for Progress 
Program 



Juan José O rellana Zelaya. 
Nacionalidad - Nationality 

Hondureña. 

Fecha de nacimiento· Birth Date 
30 de Agosto de 1983. 

Dirección permanente- Address / 
Col. La Curva, carretera Ticamaya, Choioma, Cortés. 

Correo electrónico- E· malls 
Jio39@hotmail.com 

Teléfono- Telephones 
(504) 6690901 , (504) 5577093, (504) 9865·1560 

Degree 

Honduras 

Bachelor of Sc1ence in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Protocol to establish quality standards 
for Biodiesel production of Honduras 
based on the ASTM procedure 

lnternship Location 
Texas A&M Universtty, Department of 
Animal Science, Meat Section 

Experience obtained during the 
internship 
• Pork Quality Benchmark Project 
• lnvestigator: The Ohio State 
University Research Foundation and 
Texas A&M University 
• Beef lnitiative of Texas. 
- sponsored by State of Texas. 

Objectives of Research Project: 
Determine science-based standards 
for consumer eating quahty include: 
pH al 24h, color, Intramuscular fat 
content and tenderness, Eallng 
preference (sensory evaluation) 

Areas of lnterest 
Development of new products. 
Food análisis 
Food chemistry. 
Nutrition 
Animal nutrition. 

Sponsorship 
Secretary of Agnculture and Livestock 
of Honduras (SAG). 



Lia Vanessa Guardiola Ponce 
Nacionalidad • Nationality 
Hondureña 

Fecha de nacimiento - Birth Date 
1 O enero 1987 

Dirección permanente- Address 
Colonia Rodríguez 9na avenida entre 20 y 21 calle 

Correo electrónico- E- mails 
capelii_87@hotmail.com 

Honduras Teléfono- Telephones 
(504)2250243 (504)99331552 

Título obtenido 
Ingeniera en Agroindustria Alimentaría 

Título del proyecto de graduación 
Sistema de Gestión de Calidad en 
banano, Chiquita Brands Internacional 

Lugar donde realizó la práctica 
Chiquita Brands Internacional, Tela 
Railroad Company, La Lima, Cortes, 
Honduras, C.A. 

Experiencia de trabajo obtenida en 
su práctica 
Implementar evaluaciones para 
administración de calidad en la 
industria del banano, desde las 
labores de precosecha hasta el 
producto final en el área de empaque. 
Participación en auditorías internas 
para fincas de compañía, en llamadas­
conferencias con el mercado y en 
el desarrollo de procedimientos y 
pruebas en el área de innovación de 
Chiquita to Go y DELTA. 

Áreas de interés 
Desarrollo de nuevos productos y 
Calidad de Procesos. 

Financiado por 
Tela Railroad Company. 

Degree 
Bachelor of Science in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Banana quality management system, 
Chiquita Brands lntemational 

lnternship Location 
Chiquita Brands Internacional, Tela 
Railroad Company, La Lima, Cortes, 
Honduras, C.A. 

Experlence obtained during the 
lntemshlp 
lmplementation of evaluations for 
quality administration in the banana 
industry, from pre-harvest duties to the 
packaging of the end products 
Participation in interna! audits, 
business conference calls with market 
and process development and process 
testing in the innovation units of 
Chiquita to Go and DELTA. 

Areas of lnterest 
New product research and 
development; and Quality control of 
processes 

Sponsorship 
Tela Rallroad Company 



Luis Alonso Alfara Sanabria 
Nacionalidad • Nationality 

Hondureño 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
11 de abril del1985 

Dirección permanente - Address 
Col. San Francisco, casa #5, Danlí, El Paraíso, Honduras, CA 

Correo electrónico- E· mail 
a~aroluigi@hotmail.com 

Teléfono· Telephones 
{504)9858-6118 

Degree 

Honduras 

Bachelor of Science in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Effect of Penicillin's and Tetracycline's 
in Milk on the Growth of the Lactic Acid 
Bacteria (LAB) 

lnternship Location 
Plant of Poultry Processing of the 
North "NORA VES", CADECA, Sosoa. 
Santa Cruz de Yojoa, Honduras, C.A. 

Experlence obtained during the 
lnternship 
Managing of human resources, 
technical assistance in quality control, 
knowledge's on quality improvement of 
poultry before and during the process 
chain. 
Manage software of temperatura 
control in cold cameras. Laboratory of 
microbiology. 

Areas of lnterest 
Processing of dairy and meat 
products, food microbiology and 
development of new products. 

Sponsorship 
Secretaría de Agricultura y Ganadería 
(SAG), Food for Progress USDA, 
Frederick Falck, lng. Antenor Romero. 



Marcela Ninoska Pacheco A. 
Nacionalidad • Nationality 
Hondureña 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
07 de noviembre 1984 

Dirección permanente • Address 
Tegucigalpa, Honduras. 

Correo electrónico· E- mail 
Marcepacheco25@hotmail.com 

Honduras Teléfono· Telephones 
(504) 3343·8818 

Título obtenido 
Ingeniera en Agroindustria Alimentaría 

Título del proyecto de graduación 
Enfermedades Transmitidas por 
Alimentos (ETA) en Honduras, FAO. 

Lugar donde realizó la práctica 
Cooperativa de Productores de Leche 
Dos Pinos, Costa Rica. 

Experiencia de trabajo obtenida en 
su práctica 
Procesamiento de la leche en 
diferentes áreas: UHT, Helados, leche 
fluida, leche en polvo, quesos de 
maduración y quesos frescos, análisis 
de laboratorio de calidad de leche. 

Áreas de interés 
Nutrición Humana, Procesamiento de 
productos agrícolas. 
Lácteos, alimentos balanceados 
e investigaciones relacionadas a 
agroindustria alimentaría. 

Financiado por 
Fundación Nippon 

Degree 
Bachelor of Science in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Food Transmitted Diseases in 
Honduras, FAO. 

lnternship Location 
Milk Production Cooperativa Dos 
Pinos, Costa Rica. 

Experience obtained during the 
internship 
Knowledge in the area of the milk 
production process: Ultra High 
Temperatura, Ice Cream, Liquid milk, 
Powder milk, Fresh and maturíng 
cheese. Handling of laboratory 
equipment and milk quality analysis in 
the laboratory. 

Areas of lnterest 
Human Nutrition, Agricultura! Product 
Processing, Milk Processing, Balanced 
Food, Nutrition and Agroindustry 
lnvestigations. 

Sponsorship 
Nippon Foundation 



Miguel Alejandro Cabrera M. 
Nacionalidad - Nationallty 

Hondureño 

Fecha de nacimiento - Birth Date 
24 de Abril de 1984 

Dirección permanente - Address 
Col. Hato de Enmedio, Sector 7, 

Bloque 94, Casa 5006, Tegucigalpa. Honduras 

Correo electrónico- E- mails 
miguel cabrer@hotmail.com Honduras 

Degree 
Bachelor of Science in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
The effect of storage on quality of red 
and black beans (Phaseolus vulgaris) 

lntemship Location 
Cereal Quality Laboratory, Texas A&M 
University 

Experience obtained during the 
internship 
Processing and analysis of corn and 
flour tortillas. 
Light fluorescence, SEM, ESEM 
analyses of food microstructure as 
affected by process modifications for 
processes including pretzels, tortilla 
chips, extruded snacks. 
Corn masa composition and quality 
factors. 
Biochemical and chemicals properties 
of cereals. 
Corn quality for nixtamalization 
Food product development. 

Areas of lnterest 
Food product development. 
Food science. 
Cereal science and technology. 
Grain brewing science and enology. 

Sponsorship 
Secretary of Agricultura and Livestock 
of Honduras (SAG), Zamorano and 
own funds. 



Osear Alberto Espinoza C. 
Nacionalidad - Nationality 
Hondureño 

Fecha de nacimiento - Birth Date 
14/01/1985 

Dirección permanente • Address 
Res. El Pedregal, San Pedro Sula, Honduras 

Correo electrónico- E· mails 
oespinoza85@hotmail.com 

Honduras Teléfono· Telephones 
(504)9916496- (504)5660837 

Título obtenido 
Ingeniero en Agroindustria Alimentaría 

Título ael proyecto de graduación 
Diseño de una ración alimenticia 
especial para contingencias, en la 
EAP. 

Lugar donde realizó la práctica 
Food and agricultura organization of 
the United Nations, Rome, ltaly. 

Experiencia de trabajo obtenida en 
su práctica 
Diseño de una planta de 
procesamiento de alimentos, 
autosuficiente y transportable. 

Áreas de interés 
Procesamiento de lácteos y carnicol , 
Desarrollo de raciones alimenticias y 
Desarrollo de nuevos productos. 

Financiado por 
Fondos propios y (SAG) Secretaria de 
Agricultura y Ganadería de Honduras. 

Degree 
Bachelor of Science in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Design of a Food Emergency Ration 
for emergencias. 

lnternship Location 
Food and agricultura organization of 
the United Nations, Rome, ltaly. 

Experience obtained during the 
internship 
Design of a portable self-contained 
food processing plant. For situations 
of emergency and recovery. 

Areas of lnterest 
Food rationing development, Meat 
and dairy processing and new product 
development. 

Sponsorship 
Own funds, Secretary of Agricultura 
and Uvestock of Honduras (SAG). 



Sergio Mauricio Enamorado 
Nacionalidad- Natíonality 

Hondureña 

Fecha de nacimiento - Birth Date 
27 de diciembre de 1984 

Dirección permanente- Address 
Residencial La Cañada bloque-AD, Casa-# 30, 

Tegucigalpa. francisco Morazán, Honduras. 

Correo electrónico- E- mails 
ser ~pao@hotmaii.com 

Degree 

Honduras 

Bachelor of Science in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Evaluation of beans (Phaseolus 
vulgaris) quality stored at the 
storerooms of IMHA (Instituto 
Hondureño de Mercadeo Agrícola). 

lnternship Location 
Cervecería Hondureña S.A., Quality 
Control Department. Soft Drinks 
production plan!. San Pedro Sula, 
Cortes, Honduras. 

Experience obtained during the 
internship 
Skills in analysis ol soft drinks quality 
such as sampling and microbiological 
analysis in the food processing plants. 
Experience in productiOn fines of food 
products. 
Reproductivety and repetitively on 
analysis realized by the operators and 
supervtsors of the quality department. 
Personnel management 

Areas of lnterest 
Company Management related to the 
agroindustry. 
New Food Product Development. 
Food analysis. 
Crops and Seeds processmg. 
Operations management. 

Sponsorship 
Secretary of Agnculture and L1vestock 
of Honduras (SAG) and Own Funds. 



Vagnum Flaumbert Rivera 
Nacionalidad • Nationality 
Hondureño 

Fecha de nacimiento - Birth Date 
21 de Enero de 1987 -- Dirección permanente - Address 
Coloma el Sitio Calle Principal, tercero y cuarto bloque. 
Tegucigalpa, Honduras 

Correo electrónico- E· mails 

Honduras Vrivera07@hotmail.com vagnumrivera@yahoo.com 

Teléfono- Telephones 
(504) 221-3504 (504) 9903-3636 

Título obtenido 
Ingeniero en Agroindustna Alimentaria 

Título del proyecto de graduación 
Efecto de la Homogenización y Rennet en la 
viscosidad de crema acida 

Lugar donde realizó la práctica 
Umversidad de la Florida, Departamento de 
Tecnología de alimentos y nutrición humana. 

Experiencia de trabajo obtenida en su 
practica 
Análisis de la capacidad antioxidante de 
alimentos mediante el método de DPPH 
Análisis del efecto antioxidante del te verde, 
mediante cuantificación de malonaldehidos. 
Cursos recibidos en la práctica: 
Fundamentos de Nutrición Humana 
Sistema HAACP 
Seminarios obtenidos durante la práctica: 
Suplementos dietéticas usados en los Estados 
Un1dos. 
Vitamina A, Inflamación e inmunidad. 
Prevalecencia de la caries dental e infección del 
oído en niños: el rol del Xilitol en streptoccus 
mutans 
Eficacia de la vitamina D. suplementación para 
el tratamiento de hipovitaminosis D. 
Diagnostico avanzado y terapia de la 
enfermedad celiaca. 
El rol del decaimiento mitocondrial en la 
nutrición y prevención de enfermedades 
cancerígenas crónicas. 
El efecto de la vitamina K en la densidad mineral 
de los huesos. 
Sustancias inmunológicas que ocurren 
naturalmente en la leche. 
Eficacia del folato y vitamina 86 para el 
tratamiento de la depresión. 
Investigación de métodos rápidos, sensores y 
biosensores para la industria cítrica. 
Componentes luncionales y efectos fisiológicos 
en el chile en polvo. 
Predicción de la vida de anaquel en frutas y 
vegetales. 

Áreas de interés 
Industrias Lácteas y Cárnicas, Microbiología. 
Química y Análisis de alimentos, Desarrollo de 
nuevos productos y Análisis sensorial. 

Financiado por: 
Secretaria de Agricultura y Ganadería (SAG). 
Food for Progress (USAID). y Zamorano. 

Degree 
Baclíelor of Science in Food Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Effect of the homogenization and rennet in the 
viscosity of sour cream. 

lnternship Location 
University of Florida, Food Science and Human 
Nutrition Department 

Experíence obtained during the 
internship 
Analys1s of the antiox1dant capac1ty of different 
foods by the DPPH assay. 
Anatysis of the antiox1dant effect of the green tea 
through the quantification of Malond1aldehyde 
Received Curses during the practica: 
Fundamentals of Human Nutntion 
HACCP System 
Seminars received during the practica: 
Dietary supptement use in the United States 
Vitamin A, lnflammation, and lmmunity. 
Prevalence of dental caries and ear inlection 
in children. The role of Xylitol on salivary 
Streptoccus mutans. 
Efficacy of vitamin O supplementation for 
treatment of Hypovitaminos1s D. 
Advances 1n diagnosis and therapy for celiac 
disease. 
The role of mitochondrial decay in nutntion and 
prevention of cancer and chronic disease. 
The effects of vitamin K on bone mineral dens1ty. 
Naturally occurring immune substances m milk. 
Efficacy of folate and vitamin 86 for treatment of 
depression. 
Curren! Research on rapid methods, sensors 
and b1osensors for the citrus industry. 
Functional components and physiological effects 
of chilli peppers. 

Areas of lnterest 
Dairy and Mea! lndustry, Microbiology, Food 
chemistry and food analys1s, Research and 
development, Sensorial analysis. 

Sponsorship 
Secretary of Agricu~ure and Livestock of 
Honduras (SAG), Food for Progress (USAID). 
and Zamorano. 



Carlos Daniel Cerda Centeno 
Nacionalidad - Nationality 

Nicaragüense 

Fecha de nacimiento- Birth Date 
25 de mayo de 1984 

Dirección permanente - Address 
Bosques de Anamira casa #231 Managua, Nicaragua 

Correo electrónico- E- mails 
cerda_carios@hotmail .com 

Teléfono - Telephones 
(505) 2773325 

Nicaragua 

Degree 
Bachelor of Sctence in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesls) 
lsolation of producing lactics inhibiting 
compound bacteria bactericida! type in 
artisan cheeses. 

lntemship Location 
PRONACA- Quito, Ecuador 

Experience obtained during the 
internship 
1 was working in the investigation 
area and development in PRONACA 
the Inverna building, carnes out 
helping to me in makin9 protocols 
and summaries of thests there, also 1 
was looking for information referring 
to biological control 1n artichoke 
plants, palmito, onion puerro, Pope, 
yucca, etc. Also it visits in the city of 
Santo Domingo de los Colorados in 
the plantations of Artichoke and the 
palmito thus contributing knowledge in 
he himself 

Areas of lnterest 
Once finalizad my studies in 
Zamorano, 1 would like to work in a 
food plant in the U.S.A., specifically 
in the area of milky controlling the 
microbiological quality and physical­
chemistry of the different derivativas 
from milk and development of new 
products. 

Sponsorship 
Own funds 



Gema Magdiela Picado A. 
Nacionalidad - Nationalíty 
Nicaragüense 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
30 de enero del1985 

Dirección permanente • Address 
Estelí Heroico, casa# 434. Estelí, Nicaragua 

Correo electrónico- E· mail 
gemapicado@hotmail.com 

Nicaragua Teléfono· Telephones 
(1 )(505} 713 8063 

Título obtenido 
Ingeniera en Agroindustria Alimentaría 

Título del proyecto de graduación 
Elaboración de un Manuales de 
mantenimiento preventivo para las 
plantas de Concentrados y Granos 
Semillas de Zamorano. 

Lugar donde realizó la práctica 
Planta de concentrado porcícola 
Marcano S. A. República Dominicana. 

Experiencia de trabajo obtenida en 
su práctica 
Conocimiento en el área de control de 
calidad desde la recepción de materia 
prima, almacenamiento en bodega, 
procesamiento y producto terminado. 
Manejo de personal. 
Asesoría para mejorar procesos. 

Evaluación de variables que pueden 
causar variaciones en el proceso de 
producción. 

Áreas de interés 
Procesamiento de granos y cereales. 
Nutrición humana. 
Procesamiento de productos lácteos y 
cereales. 
Desarrollo de nuevos productos. 

Financiado por 
Cooperación Suiza para el desarrollo y 
Fondo dotal Suizo. 

Degree 
Bachelor of Science in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Elaboration of a preventive manual for 
the machinery at Zamorano's Animal 
Food plan! and Seeds and Grains 
processing plan! 

lnternship Location 
Marcano's S.A. Pigs Food plan! 
Republica Domincana 

Experience obtained during the 
internship 
Knowledge in the area of quality 
control from the reception of 
ingredients, storage in warehouse, 
during the process and finished 
product. 
Human resources management 

Consultancy for process improvements 
Evaluation of variables that can cause 
variation in during the process 

Areas of lnterest 
Cereals and grains processing 
Human nutrition 
Dairy and cereals processing 
R&D 

Sponsorshlp 
Swiss Development Cooperation and 
Swiss Fund. 



Maria Gabriela Zapata 
Nacionalidad - Nationality 

Nicaragüense 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
20 de Septiembre de 1986 

Dirección permanente- Address 
Parque Rubén Daría 75 varas al norte, casa #1 09 

Correo electrónico- E· mail 
gabyzama 1 O@hotmail.com 

Teléfonos- Telephones 
(505) 713-4902 (505) 8621847 

Degree 

Nicaragua 

Bachelor of Science in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Development and characterization of 
the Red Dragan Fruit "Hyfocereus 
undatus' juice, original from 
Nicaragua. 

lnternship Location 
Biotechnology Center from 
Technologicallnstitute of Monterrey, 
Mexico 

Experience obtained during the 
internship 
Useof CPC. 
Elaboration of Thín !ayer 
chromatography (TLC). 
UseofHPLC. 
Use of masses chromatograph. 
Freeze Dry. 
Mammal Cell Culture. 
Quantification of flavonoids and phenol 
totals. 
Proximal Composition Studies. 

Areas of lnterest 
Development of new products. 
Quality Control. 
Research. 

Sponsorship 
Kellogg Foundation and Swiss Fund. 



Osear José Lacayo Mejía 
Nacionalidad • Nationality 
Nicaragüense. 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
26 de febrero del1986 

Dirección permanente • Address 
Rubenia A·30, Del parque Rubenia 1/2c. arriba M/D, 
Managua, Nicaragua. 

Nicaragua 
Correo electrónico- E- malls 
lac_ojlm_ayo@hotmail.com 

Teléfono· Telephones 
(505) 289 40 35 

Título obtenido 
Ingeniero en Agroindustria Alimentaría 

Título del proyecto de graduación 
Evaluación de calidad de la semilla 
maíz híbrido de Monsanto en la planta 
de semillas en Zamorano, Honduras. 

Lugar donde realizó la práctica 
Área de Ventas Managua, Compañía 
Cervecera de Nicaragua S.A., 
Managua, Nicaragua, C. A. 

Experiencia de trabajo obtenida en 
su práctica 
Conocimiento global del manejo 
y funcionamiento de los sistemas 
administrativos y las labores del 
recurso humano en el área de ventas 
Managua. 

Áreas de interés 
Procesamiento, Comercialización y 
Venta de Productos Alimentarios y 
No-Alimentarios. Nutrición Animal y 
Humana. Desarrollo e Implementación 
de Normas de Calidad. Administración 
de Empresas Agroindustriales. 

Financiado por 
Arrendamientos Zamorano y fondos 
propios. 

Oegree 
Bachelor of Science in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Quality evaluation of hybrid maize 
seeds for Monsanto in the plant of 
seeds in Zamorano, Honduras. 

lnternship Location 
Selling area Managua, Compañía 
Cervecera de Nicaragua S.A., 
Managua, Nicaragua, C. A. 

Experience obtained during the 
practlce 
Global knowledge of adm1nistrative 
systems and human resources. 

Area of lnterest 
Product processing, commercialization 
and sales. Animal Nutrition. 
Development and implementation of 
quality regulations. Administration of 
Agro-industrial companies. 

Sponsorship 
Zamorano and own funds. 



Osear Félix De Marzo Peña 
Nacionalidad - Nationality 

Peruana 

Fecha de nacimiento - Blrth date 
14 de abril de 1986 

Dirección permanente - Address 
Calle Callao #608 Guadalupe-lca-Perú 

Correo electrónico - E-mail 
oscardemarzo@gmail.com 

Teléfonos· Telephones 
(0051)56406128, (0051)5698929622, (0051)569749115 

~r:,r of Science in Food 
Technology 

Perú 

Graduatlon Project (Thesls) 
Financia! analys1s for produce 
biocliesel in the pilot factory in 
Zamorano of tour sources: Palma 

r
Archontophoenix alexandrae), Soy 
Glycine maxl.) and Com (lea Mays 
.). 

lnternshlp Locatlon 
Quevedo- Ecuador the factory process 
fruit concentrates and juices Hke 
Passion fruit, pineapple, and banana 

Experlence obtalned durlng the 
lntemshlp 
1 did my intemship in two areas, 
fruit purchaSing and the procluction 
process. In the first area 1 had to visit 
the suppliers of the factory and to 
make monitoring of procluctivity. In the 
production llearned the process for 
the concentrate, the maintenance of 
eqUipment and the administration of 
the factory. 

Areas of lnterest 
• Factory production 
• Quality Control 
• Development of new products 
• Physical and chemicál analysis of 
foods 

Sponsorship 
Swiss corporation for the development 
(COSUDE) 



Perú 

Yanina de Jesús Pérez Cayo 
Nacionalidad • Nationality 
Peruana 

Fecha de nacimiento· Birth Date 
18 de diciembre de 1982 

Dirección permanente • Address 
Urb. El Rosedal Mz.F-Lt. 2, 1 Etapa. Chincha, lea, Perú 

Correo electrónico- E· mail 
yanidejesus_t @hotmail.com yanidejesust @gmail.com 

Teléfono- Telephones 
(051)56 263222 (051)56 26 0000 

Degree 
Bachelor of Science in Food Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Viability of probiotics Lactobacillus casei 
and Lactobacil/us paracasff¡ in salam1. 

lnternship Location 
Foundation PRISMA, Salvadoran 
Research Program on Development and 
Environment. San Salvador, El Salvador. 

Experience obtained during the 
internship 
Elaboration of a Plan of Businesses lor the 
processing of lruits with solar dehydrators. 
Qualification on the use and operation ol 
solar dehydrators. Development of new 
products dehydrated with lruits ol the 
region (zapote. green handle, guayaba, 
Guinean. papaya, pinneaple. Elaboration 
of pamphlets or guides for the processing 
of the fruits adapted lo the community of 
Las Vueltas, Chalatenango, El Salvador. 
Char them of qualification and elaborat1on 
of products with the members of the 
commun1ty ol Las Vueltas, Chalatenango, 
El Salvador. 

Areas of lnterest 
Development of new products. load 
microbiology. nutrition and processing. 
Meat and acuicolas product processing. 
Milky and brewing industry. 

Sponsorship 
Swiss Corporation for the Development 
COSUDE 



Felipe Elmi Ernesto Peguero 
Nacionalidad • Nationallty 

Dominicana 

Fecha de nacimiento· Birth Date 
28 de agosto de 1984 

Dirección permanente· Address 
Calle Duarte #1 04, Loma de Cabrera, 

Dajabon, República Dom1nicana 

Correo electrónico- E· mail 
pegueroperez@gmail.com, peguero_07@hotmail.com 

Teléfono- Telephones 
(809) 5403915 

Rep. Dominicana 

Degree 
Bachelor of Science tn Food Technology 

Graduatlon ProJect (Thells) 
Anthocyanm prolile of five Red Kldney 
Bean (Phaseolus vulgaris L ) varietles 
culbvated in Honduras. 

lntemshlp Locatlon 
Poultry Sc1ence Department Texas A&M 
Universlty Collage Station Texas USA 

Experlence obtained durlng the 
lntemshlp 
Changmg the poultry fatty aclcl composltlon 
w1th unsaturated fatty acfc:t Use of Gas 
Chromatography (GC) for falty acld 
compositiOn analysis. 
Extraction of Vltamin E from pOUitry meat 
collected from poultry fed with hign levels 
of unsaturated fatty acids and tocopherol 
acetate to mcrease shelf life Quantlfication 
of Vitamm E {Alfa tocopherol, Gama 
tocopherol y Beta tocopherol) with Hlgh 
Performance Uqwd Chromatography 
(HPLC). 
Detection of total aerobrc bacteria total 
cohforms E coh and Salmonella 1n 
poultry carcasses treated pos1mortem with 
different ant1mlcroblal solutions (Acidified 
Cale~um Sulfate with Epsilon-polylyslne. 
and Kosher sal!) 
Res1dual effect of Epsilon-polylys1ne 
against Ustena monocytogenes inoculated 
1n chicken strips. 

Areas of lnterest 
Food Chemistry, M1crobiology, Biofuels, 
Da1ry and 011 process1ng 

Sponsorship 
AGEAP Domimcana (Wilson Popenoe) 
General C1gar, Papa founds 



Cesar Odicio Moreno 
Nacionalidad • Natlonallty 
Peruano 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
16 de enero de 1988 

Dirección permanente - Address 
Jr Tizon y bueno 690· Jesus Maria · Lima 

Correo electrónico- E· mails 
Cesar _odicio@hotmail.com • cesarodicio@gmail.com 

Perú Teléfono- Telephones 
(511 )4620583- (561 )599802 

Título obtenido 
Ingeniero en Agroindustria Alimentaria 

Título del proyecto de graduación 
Elaboración de un modelo matemático 
de predicción de vida de anaquel para 
tajaditas de plátano bajo condiciones 
aceleradas. 

Lugar donde realizó la práctica 
Embrapa- Tecnología de cereales y 
extrusión . Rio de janeiro, Brasil 

Experiencia de trabajo obtenida en 
su práctica 
Asistente de laboratorio en el área de 
tecnología de cereales y extrusión de 
alimentos: Desarrollo de una bebida 
elaborada con harina de cáscara de 
naranja alto en fibra, elaboración 
de biofilms a partir de una mezcla 
de glicerol con diferentes tipos de 
almidones y extrusión de harina 
de inhame (Dioscorea spp) con 
propósito de darle un valor agregado 
al tubérculo. 

Áreas de interés 
Análisis físico- químico de alimentos 

Financiado por 
Fondos propios 

Oegree 
Bachelor of Sc1ence in Food 
Technology 

Graduation Project (Thesis) 
Shelf lile mathemat1cal prediction 
method for fried plantains under 
accelerated conditlons. 

lnternship Location 
Embrapa - Cereal technology and 
extrution , Río de Jane1ro, Brazil 

Experience obtained during the 
lnternshlp 
To have helped in the cereal 
technology and extrution laboratory: 
Develop of a skin orange flour 
beverage with high fiber levels, 
to make biofilms of a glycerol and 
difieren! kinds of starches m1xture and 
flour inhame (Dioscorea spp) extrution 
with the objective of give it an added 
value. 

Areas of lnterest 
Food physics and chemical analyses 

Sponsorship 
Own funds 





M ediante una concep­
ción holística de las 
empresas relacionadas 
con las cadenas de ali­

mentos desde los insumas, pro-
ducción, industrialización hasta 
la comercialización, los jóvenes 
que se están graduando de esta 
carrera están preparados para 
optimizar el uso de los recursos 
económicos, administrativos y 
financieros de la producción y 
la comercialización de produc­
tos y servicios. Asímismo están 
capacitados para identificar y 
aprovechar permanentemente 
las oportunidades que brindan 
los mercados locales e inter­
nacionales para la gestión y el 
desarrollo empresarial. Cada 
graduado está preparado para 
crear, desarrollar y administrar 
empresas en una manera inno­
vadora, rentable y eficiente, con 
visión de futuro. 

Los ingenieros en Administración 
de Agronegocios tienen la mis­
ma la formación académica y 
pueden competir con cualquier 
profesional de Administración del 
mundo, pero se diferencian por 
la experiencia laboral de nuestro 
sistema Aprender Haciendo, que 
los ayuda a conocer los agrone­
gocios en la teoría y en la prác­
tica. Adicionalmente reciben una 
formación que los hace muy la­
boriosos y proactivos. 

Pueden realizar diagnósticos fi­
nancieros y presupuestos opera­
tivos para todo tipo de empresas, 
analizar y ayudar a resolver los 
problemas comerciales, de pro­
ducción y financieros. Así mismo 
son capaces de determinar la 
viabilidad financiera de una ini­
ciativa de inversión, e identificar 
y analizar diferentes estructuras 
organizativas. 

Por tanto, pueden laborar en el 
sector productivo, de transfor­
mación, financiero y de prest­
ación de servicios de apoyo a 
la inversión. En el ámbito del 
mercadeo pueden coordinar y 
realizar perfiles de productos 
para mercados específicos o 
mercados nicho, determinar la 
oferta y demanda de los pro­
ductos y definir y analizar los 
canales de comercialización y 
mercadeo tanto a nivel nacional 
como internacional. Finalmente, 
también están preparados para 
interpretar las políticas marco, 
su entorno de acción y su efecto 
en la empresa. 

Los alumnos se gradúan con una 
experiencia acumulada de más 
de dos años de trabajo práctico 
en las empresas universitarias 
dentro del campus o en otras 
empresas. 



F 
ollowing a holistic concept 
of the companies involved 
in the food chain, from 
raw materials, production 

and industrialization to commer­
cialization, the young graduales 
from this program are prepared 
to optimize the use of economic, 
administrativa and financia! re­
sources in the production and 
marketing of products and ser­
vices. They are also fine-tuned 
to permanently identify and take 
advantage of the opportunities 
offered by local and international 
markets for business manage­
ment and development. Each 
graduate is preparad to create, 
develop and administer compa­
nies in an innovative, profitable 
and eff1cient manner, with a view 
to the future. 

Agribusiness Management engi­
neers have the same academ1c 
background and are prepared to 
compete with any Management 
professional around the world, 
but are distinguished by their 
hands-on experience achieved 1n 
our Learning-By-Doing system, 
whích helps them get to know 
both the theoretical and practica! 
sides of agribusinesses. Their 
traíning also makes them labori­
ous and proactive. 

They are prepared to make fi­
nancia! diagnostics and prepare 
operating budgets for all sorts 
of companies, analyze and help 
resolve commercial, production 
and financia! problems, deter­
mine the financia! feasibility of 
an investment initiative, and 
identify and analyze various or­
ganizational structures. 

They are thus preparad to work 
in the production, transformation, 
financia! and investment support 
services sectors. In the area of 
marketing, they are qualified to 
coordinate and draw up profiles 
for products for specific markets 
or niche markets, determining 
the supply and demand for prod­
ucts and defimng and analyzing 
commercialization and market­
ing channels at both the national 
and international levels. They 
are also qualified to interpret 
umbrella policies, the1r scope of 
action and their effects on the 
company. 

Students graduate after accumu­
lating over two years experience 
with practica! work at the univer­
sity companies on campus or at 
other companies. 



Gustavo Navarro Lema 
Nacionalidad • Nationality 
Boliviana 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
6 de d1c1embre de 1985 

Dirección permanente • Address 
Calle Alejandro del Carpio esq. Méndez # 0318, 
Tan¡a-Bolivia. 

Bolivia 
Correo electrónico- E- mall 
gustavo _navarrolema@holmail.com 

Teléfono· Telephones 
(591) 4 6666349 

Título obtenido 
Ingeniero en Administración de 
Agronegocios. 

Título del proyecto de graduación 
Estudio técnico, económico y 
financiero para la adopción de tilapia 
cultivable en altas salinidades por 
pequeños y medianos productores en 
la zona sur de Honduras. 

Lugar donde realizó la práctica 
Everglades Research and Education 
Center, Universidad de Florida. 
Florida, Estados Unidos. 

Experiencia de trabajo obtenida en 
su práctica 
Estudio enfocado sobre los efectos 

de la calcificación de los suelos 
orgánicos en la disponibilidad de 
fósforo y el impacto económico que 
esto representa para los productores 
de caña de azúcar en el estado de 
Florida, Estados Unidos. 

Áreas de interés 
Administración financiera Corporativa, 
exportaciones, investigación de 
operaciones, mercado de capitales, 
comercio internacional, administración 
de ventas, manejo de personal. 

Financiado por 
Agencia Suiza para el desarrollo y la 
cooperación COSUDE. 

Degree 
B.S .. Agribusiness Management. 

Graduation Project (Thesis) 
Financ1al, economic and techn~cal 
study for the production of tilapia 
under high salinity conditions for small 
and mid scale aquiculturists in the 
southern region of Honduras. 

lnternship Location 
Everglades Research and Education 
Center, Univers1ty of Florida. Flonda, 
United States. 

Experience obtalned during the 
internship 
Study focused on the effects al 
soil calcification on phosphorous 
transformatlons and availability to 
crops and !he economic impact 
that this represents for sugar cane 
producers in the State of Florida, 
United States. 

Areas of lnterest 
Corporate Financia! Administratlan, 
exports, operations research. capital 
markets, international trade, sales 
management, management of 
personnel. 

Sponsorship 
Sw1ss Agency for Development and 
Cooperation (SDC). 



Hugo Gabriel Roca M. 
Nacionalidad· Nationality 

Boliviana 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
09 de enero de 1986 

Dirección permanente • Address 
Calle Mamoré esq. Tari¡a SIN, Beni, Boltvta. 

Correo electrónico- E- mall 
Huguito_r2@hotmail.com 

Teléfono· Telephones 
(591) (3) 4622975 

Degree 

Bolivia 

B.S., Agnbusiness Management 

Graduation Project (Thesls) 
Production Plan for the exportatlon 
of 2 containers of 40 foot at a weekly 
bases per year at Zamorano 

lnternshlp Locatlon 
Refrigerator of Oriente S.A 
(FRIDOSA) 

Experlence oblalned durlng the 
lntemshlp 
Knowledge n tJ1e export from meat to 
different countries 1n South America 
Expenence m sits to Property and to 
place prlces to the CatUe still on 

Areas of lnteraat 
lnternat10nal Finance Agncultural 
econom1cs, marketing and Sales 

Sponsorshlp 
Zamorano and own Funds 



Bolivia 

José Manuel Claure Oviedo 
Nacionalidad - Natlonallty 
Boliviano 

Fecha de nacimiento - Bfrth Date 
27 de novíembre de 1983 

Dirección permanente - Address 
Calle Pelechuco # 1047. Zona Cristo Rey. La Paz, Bolivia. 

Correo electrónico- E- mall 
joseclaure@hotmail.com 

Teléfono- Telephones 
(591) (2) 2410220 

Degree 
B.S., Agribusiness Administration. 

Graduation Project (Thesis) 
lmpact Analysis of Credit Access 
in lncome of Rural Agricultura! 
Households of Honduras. 

lnternship Location 
Granel S.A. San Pedro Sula, 
Honduras 

Experience obtained during the 
internship 
Market analysis and strategy 
development for Pet food market in 
San Pedro Sula. Development of the 
alternativa plan for section strategies. 

Areas of lnterest 
Sales, Mark Development. Enterpnse 
lncubation Theories, lnternational 
Trade and Exports. 

Sponsorship 
Zamorano and own Funds. 



Diego Fernando Cevallos B. 
Nacionalidad - Nationality 

Ecuatoriana 

Fecha de nacimiento- Blrth Date 
14 de junio de 1985 

Dirección permanente - Address 
Uruguay y Panamá esq. San Pedro, Loja- Ecuador 

Correo electrónico- E- mail 
diegoceva8545@hotmail.com 

Telefono- Telephones 
(593) (7) 2 584031 (593) (7) 2 563042 

Dearee 

Ecuador 

B.S:, Agribusiness Management 

Graduation Prolect (Thesis) 
Evaluation and Economic, Technical 
and Market Analysis for generating 
Added-Value in Tilapia tnrough 
Croquette Elaboration. 

lntemship Locatlon 
Wijnen Paprika's BV Bell Pepper 
Prbducer and Exportar, Helden -
Egchel, Netherlands. 

Experlence obtained during the 
internshiP. 
Analysis of the enterprise 
surroundings, strategies and 
¡:¡rocesses tn order to export to the 
European Umon and American market. 
Global vision on the production 
of Chile and other varieties under 
greenhouse conditions. 
Practicas of quality control and product 
packing. 
Knowledge on the auction and stock 
market of agricultura! products in the 
Dutch market. 
General knowledge on the technology 
and machinery applied for the 
production processes, harvests and 
packing of the product. 

Areas of lnterest 
Administration of Companies, 
marketing, quality control 
standards, intemational commerce, 
macroeconomics, human resources, 
innovation of new product, business 
management and exports. • 

Sponsorship 
Own Funds and Zamorano. 



Natalia Estefanía Latorre V. 
Nacionalidad • Nationality 
Ecuatoriana 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
23 de enero de 1985 

Dirección permanente • Address 
Av. La Prensa y Calle San Carlos# 530. Quito, Ecuador. 

Correo electrónico- E- mail 
nataiia .elv@hotmail.com 

Ecuador Teléfono· Telephones 
(593) (2) 2591653/2537331 

Título obtenido 
Ingeniera en Administración de 
Agronegocios 

Título del proyecto de graduación 
Caracterización y cuantificación de la 
demanda de camarón para el sector 
de pobreza relativa y no pobre en 
Tegucigalpa, Honduras. 

Lugar donde realizó la práctica 
lndian River Research and Education 
Center, Universidad de Florida, Fort 
Pierce. Florida, Estados Unidos. 

Experiencia de trabajo obtenida en 
su práctica 
Conocimiento de diferentes aspectos 
del manejo y funcionamiento de un 
laboratorio de Control Biológico. 
Asistir la investigación de un agente 
de control biológico contra la plaga del 
picudo mexicano. Establecimiento de 
ensayos. 

Áreas de interés 
Comercio Internacional, mercadeo, 
logística de exportación e importación, 
gestión de la calidad, preparación y 
evaluación de proyectos de inversión 
y finanzas. 

Financiado por 
Fondos propios y Zamorano. 

Degree 
B.S., Agribusíness Management 

Graduation Project (Thesis) 
Characterization and quantifying of 
the shrímp demand for the moderate 
poverty sector and the non poor sector 
in Tegucigalpa, Honduras. 

lntemship Location 
lndian River Research and Education 
Center, Universidad de Florida, Fort 
Pierce. Florida, United Status of 
America. 

Experience obtained during the 
internship 
Knowledge of the different aspects 
of the management and operation 
of a Biological Control Laboratory. 
Contribution to research about a 
biological control agent against the 
Mexican bromeliad weevil plague. 
Establishment of essays. 

Areas of lnterest 
lntemational trade, marketing, 
exporting and importing logistic, quality 
control, project evaluation and finance. 

Sponsorshlp 
Own funds and Zamorano. 



Nancy María Hernández 
Nacionalidad • Nationality 

Salvadoreña 

Fecha de nacimiento • Birth Date 
17 de diciembre de 1985 

Dirección permanente • Address 
Urb. Santísima Trinidad 111 etapa, Block "C" 

pje. 9 poi. 3 #7, Ayutuxtepeque, San Salvador. 

Correo electrónico- E· mail 
naneco@gmail.com 

Teléfono· Telephones 
(503) 2217 5336 

Degree 

B Salvador 

B.S., Agribusiness Management 

Graduation Project (Thesis) 
Feaslbility study for the development 
and commercialization of ceviche 
of tilapia (Oreochromis niloticus) 
packaged ready for consumption, in 
Tegucigalpa, Honduras. 

lnternship Location 
CLUSA of El Salvador 

Experience obtained during the 
internship 
Support in the marketing area for 
organic products. Elaboration of 
Organizational Plans. 

Areas of lnterest 
lnternational business and marketing. 

Sponsorship 
Taiwan Scholarship Program, 
Salvadorian lnstitute of Professional 
Training (INSAFORP) and own funds. 



Guatemala 

Pablo Antonio Langa Mejía 
Nacionalidad - Nationallty 
Guatemalteca 

Fecha de nacimiento - Blrth Date 
15 de febrero de 1984 

Dirección permanente - Address 
10 Av 2-70 Z.17Lourdes 

Correo electrónico- E· mall 
pablm18@hotmail.com, pablm 18@gmail.com 

Teléfono· Telephones 
(502} 22562737' 22562959 

Degree 
S.S., Agribusiness Management 

Graduation Project (Thesis) 
Project of measurement and costs of 
leveled fields against conventional in 
Sugar Cane Mili Barahona, Dominican 
Republic 

lnternship Location 
Sugar Cane Mili Barahona, Dominican 
Republic 

Experlence obtained during the 
internship 
Knowledge of all the activities 
surrounding sugar cane production, 
and the implementation of a cost 
system for each of them. 

Areas of lnterest 
lnternational Trade 
Sales, Marketing 
Business Administration 
Human Resources 

Sponsorship 
Own funds 



Pablo Roberto Lembke D. 
Nacionalidad - Nationality 

Guatemalteca 

Fecha de nacimiento - Birth Date 
07 de Julio de 1985 

Dirección permanente- Address 
1 ra, Av. Norte, Coloma Xetulul, San Francrsco Zapotitlán, 

Suchitepéquez, Guatemala C. A. 

Correo electrónico- E- mail 
pablojrlembke@gmail.com, palembke@hotmail.com 

Teléfono- Telephones 
(502) 54125571 '(502) 57157629 ' (502) 52941732 

Degree 

Guatemala 

B.S., Agribusiness Management 

Graduation Project (Thesls) 
"Semi commercial evaluation and 
profitability analysis of different kinds 
of ripens applications at the sugar 
cane crop (Saccharum officinarum) to 
tour farms of lngemo Magdalena S. A." 

lnternshlp Location 
Ingenio Magdalena, S. A., EscUintla, 
Guatemala. 

Experlence obtained durlng the 
lnternshlp 
Soils Fertility and ripens applies 
at !he sugar cane crop Agricultura 
researches. Knowledge of the sugar 
cane harvest process. Financia! 
analysis applied to the sugar cane 
crop and lo the forest nursery of 
Ingenio Magdalena S. A. 

Areas of lnterest 
Sugar Cane Production, Finance, 
lnternational Relations, Sales, 
Marketing 
Business Administration. 

Sponsorship 
Own funds 


